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Ν ΕΠΙΣΗΜΟΝ · ΟΡΓ ΑΝΟΝ "ΤΗΣ ΕΝ2ΣΕQΣ ΕΛΛΗΝΩΝ ΧΗΜΙΚΩΝ 

Διοικοϋσα Έ11ιτρο11fι : 
~ Sίινστσιc, Β. Γ • .Ζ::ιιv~c, r. Η. Δ9tιιeι, I• Α.. Ε~p8ιυιs, e. Γ. Keιιyιevpτ;U.ncι Α. Γ. Δ11μ11τρlev, e. Α. Μοηιριιδόιceuλec 

ΣΙΙΙΟΛΙ ΕΙΣ τιn ιmΡΟΣΚΟΒΙΙΒΙ ΈΞΕΤΙΣΙΙ BIPIΣKEYIIllTU ΤΒΣ ΤΟΙΑΤΑΣ 
'Υπό ΓΕΩΡΓΙΟΥ Μλ ΤθΑJΟΠΟV ΛΟΥ, ΚαθηγητοΟ τοϋ 
Πανεπισfημ(ου καί Δp. Κ.QΝΣΤ. Γ. ΜΑΚΡΗ, Χημικοϋ 

'('Εκ τών 'Εργαστηρlων 'Αθηνών τοϋ Χημικοϋ και ΜικροβιολογικοΟ ;Ινστιτοάτοu) . . 4. 
•Η μελέτη των έyχωρ{ων · 1tpοΥ.όντων, 1tαρά 
άξιολόyους έργασιας 'Ελλήνων έρευνητων, 
τούς ό1tοίους έ1tιστο1tοιήθησαν διαψοραί 
ξύ των έγχωρ(ων προϊόντων καί των έξ 
ων χωρων, παρουσιάζει άκόμη κενq; τά 
τα δύνανt-αι νά πρ9καλέσουν ·άμφιβολ(α.ς 
τΤ)ν άγνότητα τοΟ έξεταζομtνου πρόtόντος. 
ΠερισσQ.τερον έλλει1tf\ς παρC?υσι&ζετaι ή _μι · 
ΚΟ1tική Ιρευνα διά τδν κc;ι:θοριόμόν μορφο· 
κων στοιχειων, τά όποία Ύά °'αρουσι~ζουν 
ά την έξέτασιν ιδιαιτέραν σημασtαν. 
Καί Ύαι ·μέν διά τήν μικροσκοπικt')ν Ιρευναν 
εtδους αότοΟ χρειάζεται 0ιχετικη -μόρφωσις · 
fι άνάλοy.ος Πειρα, διά Ύά δύναται έκείνος 
έξετάζει vά ,γνωματεύn.μέ βεβαιότητα, 1tαρ• 
ν τοΟτο δμως και.εις . τόν Ιμ1tειpον έρευνη-
' εtνε δχι μόνον χρflσίμος, άλλά και ά1tα

ιτητος tι διευκρ('νησις καί tι 1tεριγραφή και 
των άκόμη των μορψολογικων στοι)(Ε(ων, πού 

• δμοια πρ~"(όν'tα άλλων χωρ~ν 1\ · δέν άνα
νται καθόλου -~ · σημειώνονται δτι · fχουν 

).ύ μικράν διαγνωστικήν άξ(αν. . . 
Ek; τάς 1tαpατηpήσειc; αιrίάς μδ:ς lδωκε · ά
φ fι 1tρό ένός χρόνου 1ttp(1fQu άμ•ίσβήtt}· 

τf1ς άγνότητος ε[ς τrρ~ϊόντ• τf\ς ~yχωρ{οu 
μηχανtας πελτέ τομ~τας. Ή βιομηχανt~~- · 
καθώς ε t νε γνωοτόν, . 6:κμάζέι ε(ς .. τ'~ψ~~: 
υς περιοχά~ της 'Αργολt&ς καl . τflς ~-

. Ε!νιt μ(α &:ιι6 τό:ς σημαντικός γεί3ρyικaς 
)(αv(cις τftς 'Χώρας και μεγάλα τroq~ 4116 
ι6νtο της iξάγοντCιι εις τό Ήiξώτερ\,cόν ;· 

iJ)ν 1iερ(πτωσιν 1tού άναφtρομ'ε\ι δ,ετu·πώ· 
-1tcnηyoρ(a δt'ι -y{ν&ται νόθ'ε(ά ε(ς -ιά προ"(· 
t&v . lργοστασιων · t'ων μ~ «έρυθράν κΘλο· 
~ .κα[ «~μυλον:&. · Τά .μορφο1.ογικ~ ι:Qρtι· 
1t~ fφερ~ν εις τά ισφαλμt1iα. αότά συ_μ· 
αματα f\σαν ~ . · · · : ' 

1) Πολύ λεπτοι κύλινδροι μέ όαλινnν ~ κοκ· 
δη δψιν, παρα'Ιtλήοιοι μ~ έκε{yουc; · 1tΟύ συ· 

ναντωvται εις τά ο δρα νεφρι τικων (εικ; ~ και 4). 
2) Σωμάτια μέ κοκκινωπόν χρωμα και . μέ 

wοικtλον σχημα. · . · . . 
3) Συyκρdτήματ.α ά'Ι'tό &μυλοκό.κκοι,ις ,~~oy· 

ωμtνους (ε[κ. 1). . .· . .-.. 
Διά τ~ δύο τrρωτ~ εόρήμα~(Χ δέν~ χρει~ζεται 

καμμια ΠαρατήρήQι,ς, διόιrι ο( Ίταλοι 1tοι) έμε· 
λέτησαν 1tερισ:~όtερο~ ~ά μορφ()λογι~ά στοιχεία 

. ,Jιf '• 

Εtκών 1. 
Συγκρότημα άπό. διογκωμένους άμuλοκόκκοuς. 
Παρασκεύασμα άπq τό ύπ' άριθ. 8494/ 1941 δείγμα 

τμήματος 'Αγορανομίας Άθηvων. 

t.f\~ ·τdμάJ,Οc; · .κα.ι των παρασκευασμάτων της, 
'ta τrεριyρρ~υνΊ μt πολλι'ιν άκρίβειαν, καθώς 
φc:Ννsται . .ι..-. _61ίό tήν έπομένην σύντομον 1tερί· 
λήψ .. v. ,.-·.,, ·r- .· .· • 

ΜLκοοσκο~ί"4 χaοακτηοιστικά : Ή έ1tιδερ· 
μlς μt. τό .όπόδερμα, πού σχηματ(ζουν την κά
ψα» τοΟ , καρπρ(4 παρουσιάζουν στρογγυλωπά 
κόιιταpα μέ _πολυyωνtκόν περιγραμμα και στε · 

·φάνην μαργαριτοφόρον, χρώματος καθαροΟ κι · 
τρινιρύθρου , ξ{ς tήν ·ιπιδερμ(δα. Τό όπόδερμα 
!χει μ.εγαλύτερα ιcότταρα. Εις τήν σάρκα τοΟ 
καρ114;)0 τά κό-rτ-αρα εtνε έπιμήκη και διαπερ
νων:ται ~1tό:~ τάς δέ.σμας των άγyε(ων, πού εtνε 
τά· 1tιpιασότερα . σπειρο~ιδf\ καί όλιγώτερα δι· 
-κτυωτά; E&c; τpν 1στόν πού σχηματ(ζει ό απογ· 
γώδ'ης κe'\/τρικός 1tλακο0ς 1tεριέχονται, έκτός 
~π.ό ;τ~v-χρωμq;~ικήν ούσ(αν πού συναν'ίδ:ται 

. ε(ς μ,άζαι;;1 δταν .. fι τομάτα δέν έχει τελε(ως ώρι· 
• • • .. • .• 1 • ~ • 
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μάσει, και πολλοι μικροι άμυλόκοκκοι. Εις τόν 
κεντρικόν ιστόν σuναντt:Ινται &κόμη έκτός ά'!Σb 
τά άyyεiα και στοιχεtα σκληρωτικά. Τά κύτ-

Εtκών 2. 
Έγκαρσ[α τομή τομάτας · 

κατά V. Bonnet(2). 

'λ wό τ'Ι1jν αύντομον αύτ'Ι1jν περι yραφ1'~ τ 
μικροdιιq"ιrt~Υ' μορφc:Κονικωv οτοcχειων 
τομdι-~cις; κ'Ιι των παρασκεuασμάτων _της . έξ 
yoQν_'f.CΊt .,_.tuιcόλως και τά τρtα εόρήματα, πο 
teί'ώ)Πι9'tJcχf ·ώς βάσις διά τόν χαρακτηρισμ 
τflς νοθιtας. 

1J οι λεφ,ότατοι ύλι νδροι μέ τήν όαλώδη 
f\ κοκκώδη μορφήν tων εΤνε τριχtδια άπό τό 
σwέρμα_ τfjς τομάτας (βλ . ε(κ: 3). Κατά τ'Ι1jν πα· 

, , . Εtκών 3. . ,_ 
Τ ριχιδια τοϋ σπέρμι:ιτος της · τομάτας. 

Παραοκεύασμα άπό πολ τόν τομάτας θήρας • . . . ,. . . .. 

ρc:ισp~1'v τt;1Ο ~ποΟ ~fjς τομάτας . τά π~ε{>ύ-γι_sι 
τοΟ ά1•Ρ_μ9νος .κοχλιου τ~ν σχετιιc&ν . μηχανη · 
μάτ~ν 1 ~~· ό"tτ*ζου τ~ σπέρματα, άλλά . τα 

·>4.«ο~ι,cρόν~'f" ~χε~ν ~λόκληρα_,, διά τ_ό-γ λ6yο~ 
~~ς; ~όt,~y δtν r ~tτάρχουν ε[ς τόν ~ολ τόν 

' · · · τf1ςc.'9μά,aς 'λιποσφαtρια •. ένω τά ~wέρμα.τα εt~ 
ταρα ε(ς τόν κεντρι~όν tστόν εΤνε,,μεy,~Λι5τεpα., ναι ~tλ:~ιοφόΕ>α· Τ~ tpιχ(δια .δμως άποσ'!f~~τα~ 
Τά σπέρματα τfjς τομ~τας παροωσttitόu~·.: ~'ίtι'· . . καi~ ,..τ~';~λεtότον ~αι_ '"διά τοΟτο αύτa άποτε· 
δερμtδα άπό μεγάλα κuτταρα μέ '!Wκν& και.kοΛ· .. · λοΟv ~ν9v~ν ~δρημα κατά_ ~~Υ μ~κροσκοπι,~ή.ν 
πώδη τοιχώματα, άπό τά ~ποi,α . άναχωροQy tξtταcnv τflς· το,μάταr;. .· . ' 
πολυάριθμο~ μακραl καl λε'Ιίτάι: ' tp1;t~ς,"' . : .. iιcτά .ρυ9ρ~-,:~ωμά-ι:~crι ( i~ ~'Ιίοtςχ _ tνομ[όθη· 
όμοιάζοuν ως ταιν(αι. Εις τοός ουμiωκ:v'ωμt· .. " σαν .. ~iι. 11ρο~~9ντα,ι . άπό . τόy;!Ιολ τ~γ .,τJΙς !4ρυ· 
νους όπούς και τόν πολ ~όν τfl~ τομcftας δ:-~~- . . eρa~. ~λοι((ιν,θής~ όφεtλονται ' ειc;: τεμαχtδια 
τt:Ινται, tκτός άπό τά κυτταρα tf\ς !1Τχζικ . a'lrδ ,_ άπό.,.~tν ,~π~δεpμιδα . Τό 11οσόν αδτ_t:Ιν_ t.ξαρ-ta
τούς ιστούς τό~ μεσοκαρπιοu, σ:ιt~ίδ~· ... κaι : ται 'άwό τ'Ι1jν ·ρόθμισιν των μηχανημάτων πού 
δικτυωτά ά:γyεια •. πολύ μικρά τεμάχια. ~~ .~ι- . , tκθ~tβ?uν ,.1~!\~\ .τομ,άτα'i δι~ τήy, 1 ,παρασ~uην 
δερμtδος και θραuσματα άπό τ1'ν . Κδψά, τοσ .- τοΟ. ,_b.;ιιοΟ της. , · . 
σπέρματ~_ς μέ τά tπιδεpμικά ~ύτταρα -ίc~r !~~ . ·π,!~' •&μρ>:pν." O~h ;ιy~~·~η-~~\ι .. δ:ν!ι>ttρ.~ 
τριχοειδειc; προεκτάσεις των. Οταν Ιχcsυν . κα ,; . Ιχό.uν ~~vov,oicp1t~",~-~ ~υμπΛ!lΡώc;τοuν ~ν ~ερι· 
τερyασθfl και μη tl!ριμο~ τομάται ί~f9κοvtάι " yρα~ην ε[ς τ~v ~ικροσκο11ικ~ν lζtτ.!:'ιqιν tftς tC?". 
καl Πολλά fl όλ(γα Κόττα. pα tOO"ttενt~ιitbό (~~ο0. ''.'· •. μάτα~,;ιcαι :t~Y 'ΙιQQfσΚΕV9'!μάJων . τ1J~. 1ΣΟ~~ν 
μέ διογκωμένους άμuλοκόι<κbυ~ ~'f ""'O,τtj.'i Wl:ι\ .. ,. εtνα_ ι 11λή'Ρ.ης ες την ~λληνικ~ν Ρ~Αιογp~.f.Ιάy: _ 
ρασκευάσματα τf1c;, τομ,άt~ς_ ~~ο~\ι ;t~~ ~~J~YiΦ!f~a ~μω~ ~~ - !!J &ιiu~o~ , 1tp€..t~ 
άπό μήκuτας. κατά τήν μικροσκ~πικ .f ttl'«ioιv νά yρ(ffοσν μερικαt αρατηρ~σεις, ποϋ εΤΥ&~ 
παρατηροΟνται και νημϊιτια των μηκύτων (1

). και χρήσιμοι και ά11αρα(τητοι διά νά ά1tοψεύ· 



Εtκών 4. 
Διογκωμένοι άμuλόκοκκοι. Παρασκεύασμα 

άπό κονσέρβαν όλοκλήροu τομάτας 
τοϋ έρyοστασ[οu Δ. :~.ομιιcοίί. 
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(βλέ'Ιtε εικ. 4 και 5). οι άμυλόκοκκοι άνευρ(· 
1tκοyται wάντοtε και εlc; τάς τελείως ώριμους 

. ;:.:. 

Εtκών 6. 
Συγκρότημα dιμuλοκόκκων είς άμuλοκύττaρον 

. · ώρψοu νω'Ιιi;ς τομάτας Άττικfiς. 
.: ' •• 1.. } • 

τομάτας {εtκ. 6), δ1tωc; δμως εtναι ψυσικόν, εlς 
μικρότερα 1tΟΟά. 

~ όλιyα άμυλοψόρα κύτταρά διογκωμένον, δταν · · - •tt τcιροοοια τοΟ άμύλου άποδεικνuεται καl 
Ιχουν κατερyασθfi και μή &>ριμο\ τομ~ται. Τό χημικωc; κατά τftν μέθοδον τοΟ Windhausen (

1
). 

Ή άν'ftδρασιc; y(νεται μέ διάλυμα lωδ(ου εlς 
· κakιρ1ώδ(διον, ε(ς τό διήθημα πού λαμβάνεται 
δt«ν - βρασθfi μέ νερό τό παρασκεύασμα της 
τομάτας και τό άψήσωμεν νά κρυώση. Ή άνα· 
ζfιτησιc; αί.ιτfι τοΟ άμύλου εΤναι τελικά άσκοπος 

-κατ t;ιμ•οριt νά όδηyήση εlς άμψιβολlαν και ε(ς 
1t~dνην, · cίφοΟ δt&ει 1tάντοτε θετικόν ά'Ιίοτέλε
σμα. 

Τfιν άναζ11τησιν τοΟ άμύλου εις τόν πολτόν 
της τομά~αc; άναφέρει και δ Villavecchia (') μέ 
τtιν ;ί'αρq~riΡησίν δμως, δτι έψ' δσον ό πολτός 
"tf\~. ·tό~~itaς (χε~ παρασκευασθfj και άπό άώ-. 
ρο~' τQμ~tας, fι άντίδρασις εtμπορεϊ νά εΤναι 

. θετ~kfί. χωρtc; νά εχn 1tροστεθf1 - ξένον άμυλον. 
Αiιτό δtν εtναι καθόλου σωστόν. Ή άντlδρα· 
σιc; ~J-vρι θε~ική _και δταν άκόμη τό παρασκεύα· 
σμtt τflc; tομίtτας εyινε και άπό πολύ ώριμους 
καρπούς, άφοο, καθώς έξακριβώσαμεν, άμυλο· 
κ61C1COU(' 1tψιtχουν και οι &ριμοι καρ1tοί. 

" " Ή ·μδvη λοιπόν θετικfι βάσις διά τόν έίλ,εy· -
χον τοΟ ξtνου άμύλου ε[ς τά τιαραάκευάσμ&τα 

· · Είκών 5. τflς~ - ~oμg~ac; μένει t\ μικροσκοτιική έξέτασις. 
Σuγκέντρωμα δίογκωi,ιένων άμuλοκόκκων. 'Ακριβ&ς δμωc; διά τό ζήτημα αί.ιτό χρειάζον· 

Παρασκε.ύασμα d:πό πολτόν_ τομ~τ~ς θήρας. . { ~ -~~ί''μ~ι~t wαρατηρήσεις: -οι Ίτα .. λοl γράψουν 
· · . · ~ 'ft' οJ"~~~κοκκοι τf\ς τομάτας εχουν μικράν 

άμυλον δμως τιαρετηρήσαμεν διά . οο' ,μικροοκο· ~ίφω9:ηκην· crnμασιαν. Αότό εtναι όρθόν, 
τιtου εlς τι~ρασκευάσμα~α ά1tό τό ένδ0κάp1tι~ν ·· δταν _.οι 6μuλ6κοκκοι. εtναι οι χαρακτηριστικοl 
διατηρημένης ~ νωπfjς τομatάς, .καeώςκαι 't~ t t'fk _ tbμάτ'Clς', · !στ~ κat δ:ν Ιχουν όλίγον διογ· 
τόν πο~τόν ε[ς διαφόρους βαθμούς ώρψότητο,ς . ~~θ.!\:. f-t_t~ itΛ\:ον δέ παρουσιά'ζουv 1ήν κατανο· 
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μt')ν και τήν διάταξιν rtόύ δεικνύουν κat έtς τά ' 2) Διά νά χαρακτηρισθfi συντηρημένον 
παρασκευάσματα τfjς νω1tf'Ις τομάτας κατά τήν ρασχεύασμα ό1tο0 ~ πολτοΟ τομάτας δtι 
μικροσκο1tικήν έξέτασι ν. νοθευθfi, με ·ttρόt:Jθετον &μυλον, πρέπει κατά 

Εις τήν κλασικήν τουλάχισιον ξένην βιβλιο· μικροσκοπικήν έξέτα ν νά φαtνωνται 1tO 
γραφ(αν δέν συνσντήdαμεν καθαράν εtκόνα άμυλόκοκκοι διεσπαρμένοι εις δλόκληρον 
άμυλοκόκκων τflς τομάτας, άλλ' οΟτε άκόμη όπτικόν πεδlον. οι άμυλόκοκκοι αύτοι, φυ 
εϋρομεν κάτι τό σχετικόν μέ τήν χα·ρακτηριστt· δέν θά gχουν τfιν μοpφήν 1tοό gχουν ol aμ 
κήν κατανόμήν και διάταξιν εις τόν όπόν τής . φοκκοι . τηι; τομάτας, οΟτε καί θά παρουσιά 
τομάτας. Εις τόν Villaveccbia ύ1tάρχει μικρο· ται . ειςΌuγκροτήματα, δπως εtναι έιcείνα 
φωτογραφια, εις τήν δποιαν εικονιζονται και προtpχοντcrι «i1tό τά άμυλοφόρα κύτταρα 
διογκωμένοι άπό τήν θέρμανσιν τοΟ ότι'οΟ άμυ· τομάτας. · 
λόκοκκοι και 1'ι δποια κυριως δεικνύει μάζας τflς Β ι Β Λ ι ο r p Α Φ ι λ 
χρωμαtικf\ς ούσlας ά1tό τόν · κεντρικόν Ιστόν, -

( 1) 6. Yit. Vil/a"tJ«:chia: Trattatιι di cbimica aua 
έπι .πλέον δέ δέν γ νεται καμμlα 1tαρατήρησις applicabr, vol 2, 1937, p. 479-480, Ta'" XVI. 
διά τήv διάταξιν τl.3ν άμuλοκόκι<φν. . 2) . V. Borιnet: Precis d'analyse microscopique 
Ή μορφή τl.3ν άμuλοκόκκων tQς τομάτας denrees a1imentaires 1890, Ρ · 177. 

εfναι άρκετά χαρακτηριστική και llς κατάστα 3) Α. Bome,.• Α: Juclιenaclι • J. Tillmans: Hand 
σιν άκόμη σχετικfjς διογκώσεως (βλ ε[κ. 4 καi der Lebensmittelςhemie , 5 Bd 1938, s 838. 
5) και διαφέρει άπό τούς άμuλοκόκκους τl.3ν Coσ.tribution i ι•αaι:ιιen .ι:ιιlcroacopique de 
δημ1)τριακl.3ν, τl.3ν όσπρlων η liλλων καρπl.3ν. -conserve de tomates. 
Ή κατανομή των και ~- κατάταξις των εtναι Par 1'1 Μ. rof. Dr G. Maιthaio 
ένδιαψέρουσα και χαρακτηριστ.ική, διότι ο[ άμυ· -Dr. Const. G . Malιris. 
λόκοκκοι εόρισκονται κατά τQ. πλε~τον εις συγ· Les auteurs ont constate que la puree de tom 
κεντρώματα, δπως_ προέρχοντα~ ·ά. 'Ιtό τ& άμυλο· renferφe toujours parmi les elements du fruit 

debris de graines (de lo11~s poils) et de celulles 
φόρα κύτταρα τfjς iομάτας και όλ(γοι άπό tenant de graines . d'amidon. La presence de g 
αύτούς δύνανται νά εύρισκωνται διισπαρμένοι d'amidQn en groupes. provenant d~s cellults a 
ε[ς την μctζαν τοΟ πΌλτοΟ. · - · · . cees, a ete constate en quantites νariables aus'si 

· =·;; les tomates miιres et Ιes tomate,; prematurees, 
'ΣVΜ.ΠΕΡΑΣΜΑ.-'Από δσeτ y,ριΧφοντaι εις a cettes dernieres en quantites considerabtes. r4a 

τά προηγούμενα γlνεται φανερόν : .\ , . , . ·' ction donc de W~ndbausen pour la recbercbe d ' 
1) 'Ό ό α λ Δ ι ' dott n 'a aucune valeur dans le contrόle de la pu 

τι τ μυ ον μιιcροΟ'Κοmκ.,...ς · κα χημι · du jus concentre de tomates. Seule l'cxamen m' 
κl.3ς εύρισκεtαι δχι μόνον ε(ς ·, τ-fι'ΙΙ μή lι)ριμον scopique est le criterίιιnι pour la recbercbe de la 
τομάταν, άλλά καί εtς τήν 1tολ..ύ · &ριμpv.. fication de la conserve. 

,·, 

το ΧΛΩΡΙΟΝ ΕΝ TJ:I , ΠΑΡΑ:ΣΚΕ.ΥΗ ΤΩ~ ΣΥΜΠΕήΥΚΝΟΜΕΝΩΝ ΓΛΕΥΚΩΝ 
•• 1 

Λαμβανομένου δμως ύtt' ~ίsψιν, · δτι . α{ διά· 
φοροι μετρήσεις έπιiελοΟνταί. .διρ" -:οΟ άραιομέ; 
τρου BauΊJΊ-e (Be) !<αι δτι τό έtδικόν β'όρος ικ· 
φράζεται τft συναρτήσει τl.3v · βaθ~ν ·Be διg 
τοΟ τύπου ' · ' · 

D 144,4 ( . ·11 ) = , · τυπος •• 
144,4:-'- Be · '' 

• 't. ~ • 

καί άντικαθtστG)ντες τήν '_τιμήν ταίι~ην (τόπος 
11) τοΟ ε[δικοΟ β~ρου'ς _έ~ τόvrτύ1tΟV ,, eχομεν 

Ύ1Σό ΟΡΕΣΤΘV -ΣΤΕΦλΝΟΠΟVΛΟΥ, Χημ 

τό ποσόν _-τοΟ σακχapου Σ συναρτήσει 
βαθμοΟ Be, ~τοι ό τ_ύwος 1_ λαμβάνει την μο 

144,4 
. .· 144,4-Be .- ·1 J°600XBe 

Σ~ 1 ,6ΧIΟΟΟΧ μ-_:τ- -30= 86,64-0,6Be 

(τύπος 111) 

Ό τύπος οίίτος δυνατόν νά έφαρμόζηται 
τά γαλλικά γ~εu_κη και · διά τό ποσόν τοQ 
σακχάρου δπφ δέν [σοΟται πάντοτε πρός 
κα_θ' δσον έξαρτa:ται κατά ποιόν καί ποσό 

(*) Τό πρωτον μέρος τ.ijς παpόUοης ψελ-έτης έδη- τfiς - ποικιλιαc; τG>ν σταφ.uλών, τοΟ έδάφους, 
μοσιεύθη εις τό 'Ιtροηyούι:ιεy9ν τ~χ0ς, . ·~ · . λιπ~_νοε<ι;>ς, . τl.3ν· καλλιεργητικών φpοντl 

36) Ό άριθμός 144..4 καλε,~ τι:χι μέφο~ .το\.! όρyάνοu . .. τfJJ·y κλιματολογικl.3ν σuνθηκl.3ν. κλ 1t. 
Ba~me κ.αί άποτ__ελεί τόν ~ό~qv~ τό~ 'fιςtC?~~σματος ' · Πpοκε~μένου δέ ·περί σιροπ(ωv σταφίδας 
τοuτοu μεχρι του Ο, πρός . τό !κτlnιrομQι iιιας διαι· ' 
ρέσεως τοίί όρyάνοu. Εtναι δί~~ν ·~ά . τά . ξ!~ - .. . ν.αι ~λ.ως ~ διάφορον διότ~. δέν, εtναι δ~νατόν 
φορα δργανα , ποικ(λον άνttλ6y~ς .~ϋ ~ατασκεuα· .. v~'fi; &τι σιρόπιον- 10 Β~θά exn τό αυτό π 
στ ~ίί. 9δτω τό άραιόμ~φ9~ κατα!κ~υ.ί,'iς. ,Λ~alleron ~ .:· μη σακχάρου ttρδς σιρόπισν 20,30 καl 40 
Du3arqιn δπερ και παρ . fιμιν χρησιμοttq.ιειται, ·!χε ι ·· 'Ε , · .· , .;. . 
μέτρον ίσον πρός 144,4, ένc:;> ' τά yερμίivικfiς κctτα· ., : ~ τοuτοις _ ό . ~Q1td(; ου_τ?ς ~σχυσε μέχρι 
σκεufiς εχοuσι τό μέτρον τσον ttρός 144,32. λους Οκτωβρlου 1939, δτε έπεβλή,θη δ διά 
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ό:vαyκαστικοΟ νόμου 2050/ Ι 939 «φόρος κατα· 
ναλώσεως έΊtl τfjς σταψιδ[νης», δστις και κατα· 
βάλλεται έπl τft ε(δικf1 άναμ[ξει (μετουσιώσει), 
βάσει τοΟ ένεχομένου σακχάρου των σιροπ[ων. 

Διά τήν δικα[αν δμως έξεύρεσιν τοΟ 'ένεχο· 
μ~νου σακχ,άρου και κατ' ό:)(ολουθίαν τοΟ κα· 
ταβλητέου φόρου, δ ώc; άνω τύπος 111 δέν Τjτο 
δυνqτόν νά (σχύση λόγφ των προαναφερθέν· 
των. σφαλμάτων. Δηλαδή lδει νά έξευρεθft τύ 
Ίtος εις δν και τό μή σάκχαρον νά αύξομοιοΟ· 

·ται άναλόγως της αύξομοιώσεως τοΟ βαθμοΟ 
Be, τa δέ έξαγόμενα τούτου νά πλησιάζωσι -
πρός τά διά προσδιορισμοΟ τοΟ σακχάρου δι' 
6:.ναλύσεων εόρισκόμενα. 

Πιναξ 11 
Έμφαίνων την είς σάκχαρον περιεκτικότητα 

σιpοπ(ων σταφ(δος (γρ είς λίτρον) · 

·~ . ... • •::> Σάκχαρ. εύρισκόμε· ο ο e .. ts > ~ ~ ... νον έκτων πινάκων ><""' v ; :c :.: φ 3 ·::> .:> 
CQ ~ 

·ts ω ω ;:..;:; ..... v. 8 Q. ο 8. > ::> g ιι=-> ...c 
v- • ·::> ·::> :.: ts CJ 

-ο V' 
.., ω ,.< ts""' ο ... - >< VJ 
Q. ;:. ts ><Φ ~ >- ι=- :a ::1.·- :.: Ο·:> ~ 

Φ ω ω Ο ;:. 
(;ϊ 

Q. ::1. ~ 
. ts «§: Q. :ts {j ;;:. ... 3 ο ~ ι:a :- ..ο ..... ο rn ω -,.< L. α:ι 

.12.0 203 -210,3 218,2 211 212,6 217,2 · 
14,4 266,9-275 266,7 266 266 289,4 
15, 1 279 -282,4 .281,2 281,4 282 305,2 
16,7 312, 1-315,9 314,8 318,7 319,3 342,3 
·19,2 367,8-369,5 369,2 379,3 380,6 403,4 
20,1 390,4-395,7 389,3 400,9 402 424,8 
20,7 403,2-408,9 402,9 416,4 415,3 438,2 
21,5 4~0.5-.428 8 421,2 437,3 436,6 459,6 
22,3 441 -447,2 439,7 456,6 458 481, 1 
'23,4 467 ,4-472,8 456,6 485,7 487,3 510,7 
24,0 483,8-489,6 479,9 501,9 50~,3 526,8 

Βάσει διαφόρων προδιορισμων τοΟ ένεχομέ· 
νου σακχάρου εlς διάφορα σιρόπια σταφίδ9ς 
οι' άναλύσεως καί τfjς προϋποθέσεως, δτι τά 
διαφόρου πυκνότητας . σιρόπια τά προερχόμενα 
έκ της έκχυλίσεως τfjς σταφίδας μετά την έξου 
δετέρωσιν των όξέων, δύνανται νά θεωρηθω· 
σιν, δτι διαφέρουσιν άλλήλων έκ της ένεχομέ 
νης εις αύΊά διαφόρου ποσότητος ϋδατος, κα· 
Ύηρτ[σαμεν τόν τύπον 

Σ= 1600 χ Be - 258,ΒΧ Be (τύπος IV), 
8θ,64-Ο,6 Be 144,4-Be 

ώς και τόν βάσει τούτου πίνακα. δστις και 
, τσχυσε διά τfjς ύπ' άριθ. 45621/21/12 / 1939 άπο· 
φάσεως τοΟ ΎπουργοΟ τ<7>ν Οικονομικων, διά 

37) 'Επ(σημος μέθοδος 1<αθορισθείσα ύπό τοG Πρ . · 
Διατάγματος 7/7/1928. Τά διάφορα δείγματα λη· 
φθέντα διά ψuχρδ:ς έκχuλίσεως σταφίδος 1'Χθησαν 
είς τούς καθορισθέντας βαθμούς Be δι' άραιώσεως 
δι' ϋδατος η τn προσθήκη πυκνοG σιροπίου σταφίδος . 

την έξεύρεσιν έκ τοΟ βαθμοΟ Be τοΟ ε[ς τό 
γλεΟκος ένεχομένου ποσοΟ σακ){άρων, διά τfιν 
καταβολι'ιν "toO φόρου καταναλώσεως. 

Πάντως δέν 1tρέ1tει νά διαφεύyn i)μδ:ς, δτι 
τό άραιόμετρον Baume δέν εΤναι δρyανον άκρι· 
βεLας ώς όφιστάμενον ισχυράν έπ(δρασιν και 
έκ τf1ς έπιφανειακf1ς τάσεως, άλλά δργανον, 
δπερ διευκολύνει μεγάλως τάς σχετικάς Ίtαρα· 
ρήσεις. 

VII. Συμπύκνωσι;. 

Ή συμπύκνωσις τοϋ γλεύκους (σιρο1t(οu) δύ· 
ναται νά έπιtευχθft κατά τρεί'ς διαφόρους τρό· 
πους, ήτο,r: 

α) διά καταψύξεως 
β) διά φυσικοχημικης άφυδατώσεως και 
γ) διά βρασμοΟ (έξάτμισις). 

α) Συμπύκνωσις διa καταψύςεως. 

Ή τεχνικη τfjς μεθόδου ταύτης συν(σταται 
ε!ς τήν κατάψuξιν τοΟ γλεύκους ε!ς -10° ~ως 
-20° Κ, όπό σύγχρονον άνακύκησιν 1tρός άπο· 

. ψυγήν τfjς συσσωματώσεως αύτοΟ. Έ1tl της 
έπιφανε[ας τοΟ οϋτω ψυχθέντος γλεύκους σχη· 
ματιζονται κρύσταλλοι ϋδατος οΥτινες και άΊt~· 
χωρίζονται τούτου διά φυyοκε"-τρήσεως. Δι' 
έπαναλήψεως τfjς κατεργασίας ταύτης τούλά· 
χιστον τρlς εΤναι δυνατόν νά >-:ηΦθfi σιρόπιον 
25-27 Be κάτ' άνώτα~ον δριον. 

β) Φυσικοχημικiι άφ"δάτωσις. 

Ή μέθοδος αϋτη βασίζεται ε[ς τήν έν χα· 
μηλft θερμοκρασ(<;:τ (και της σ.υvήθους ετι) ξή· 
ρανσιν γλεύκους άναμεμιyμένου μετά Ίtυριτι· 
κοΟ πηκτώματος. 

Πρός τοΟτο δσον . τό δυνατόν καθαρόν κολ
λοειδές πυριτικ9ν όξu άναμιγνύεται μετά νω· 
ποΟ tj τεθειωμένοu γλεύκους. 

Τό πυριτικόν όξu διογκούμενον σχηματίζει 
έν τ~ yλεύκει ζελατινώδη μδ:ζαν (hydrogel) ••). 
Τό πυpιτικόν πήκτωμcχ ένούμεvον μετά τοΟ ϋδα· 
τος τοΟ γλεύκους έκλύει θερμότητα, flτις ύπο
βοηθεί εις την έξάτμισιν τοΟ ϋδατος. 

ΤοιουτοτρΙSπως έπιτυγχάνεται ισχυρά άποξή· 
ρανσις και ε!ς την θερμοκρασ[αν lτι των 35° Κ. 

Μετά ταΟτα άποχωρ[ζεται τό yλεΟκος τοΟ 
πuριτικοΟ όξέος διά φυγοκεντρήσεως tj πιέ· 
σεως, τό οϋτω δt λαμβανόμενον γλεΟκος δέν 
δύνaται νά όπερβft τά 30 Be. 

γ) -Συμπύκνωσις δι' έςατμίσ.(ως. 

Πρόκειται -περι της πλέον παραδf:δεyμένης 
και τf1ς πλέον έν χρήσει μεθόδόυ. 
Ή έξάτμισις έπι τελείται άναλόγως τοΟ έ1tι· 

θυμητοΟ βαθμοΟ συμπυκνώσεως, tj τοΟ είδους 
τοΟ συμπυκνωτι :<οΟ μηχανήματος όπό τήν 9υ· 
νήθη fι ήλαττωμένην άτμοσφαιρικήν πίεσιν. 

38) Bιιlletin Tntern:ιtiona1 ι\;1 \ϊ11, Αιη·ιt 1931 σ. 96. 
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Ή άνάπτυξις των διαφόρων λεπτομερειων 
και toO τρόπου της λειτουργ(ας των συμπυκ
νωτικων μηχανημάτων, παρέλκει ώς tκφεό
γουαα της παροόσης μελtτης, aλλως τε tν σχε · 
τικfi μελέτη fιμων «περί συμπυκνώσεως τοΟ 
γλεύκους»••) όπεδεικνύομεν τi\ν χρησιμοπο(ησιν 
tt3ν ταχυσυμπυκνωτικων διά κενοΟ μηχιανημά
τωv -διά τ'i)ν. συμπόκνωσιν τοΟ γλεύκους, λόγφ 
tξοικονομήσεως καυσ(μου Ολης και βελτιώσεως 
τflς ποιότητος τοΟ παραγομένου προϊόντος , 
καθ' δσον τό πρός συμπύκνωσιν γλεΟκος. παρα
μένει tν τ'f) ταχυσυμπυκνωτικ'f) μηχανήματι τό 
~μισυ τοΟ χρόνου, δν θ' άπήτει ή συμπύκνωσις 
της αότflς ποσότητος ;yλεύκους και των αύτων 
βαθμων tν κοινφ συμπυκνωτικφ μηχανήματι 
κενοΟ. ΤοΟτο δέ, · διότι κατά τήν ταχείαν συμ · 
πόκνωσιν τό γλεΟκος παρουσιάζει [δ(αν κ(νησιν 
και κυλιόμενον tπι τfjς θερμαινομένης έπιφα
νε[ας ταχύτερον έξατμ(ζεται. · 

vΟθεν Τνα άποψευχθωσιν α{ άλλοιώσεις 
. κατά τήν συμπύκνωσιν τ&ν σιροπ(ων , δέον : 

α) τό πρός συμπύκνωσιν σιρόπιον νά παρα
μένn δσον τό δυνατόν όλιγώτερον χρόνον tν 
τφ συμπυκνωτft, • 

β) fι θερμοκρασια συμπυκνώσεως νά εΤναι 
δσον τό δυνατόν χαμηλή, 

γ) ή κυκλοφορία τοΟ συμπυκνοιίμένου σιρο 
π(ου νά ~ ταχε(α. · 
Ή προ.αναφερθείσα tργασία ήμ&ν μεγάλως 

ουνέτεινεν, ώστε τό πλείστον τ&ν tρyοστασίων 
.σταφιδ[νης νά tψωδιασθfi διά ταχύσυμπυκνωτι· 
κ&ν μηχανημάτων. 

Οϋτω σήμερον λειτουργοΟσιν έν -'Ελλάδι 
περι τά 15 tργοστάσια κατασκευf\ς σταφιδίνης, 
&τινα και άπορροφοΟσι 22 έκατομμύρια ένετι
κ&ν λιτρων, ητοι τά 12 ° / 0 τfj<; δλης παραγωyfjς 
κορινθιακfjς σταφίδος. 

Έπι πλέον tχρησιμοποιήθη και τό τεθειωμέ · 
~ον γλεΟκος ε[ς τήν παράσκευήν τfjς σταφιδί · 
νης, και παρεσκευάσθησαν άπό Αύγούστου 1941 
μέχρι Δεκεμβρίου 1941, 450.000 χιλιόγραμμα 
σταφιδίνης άμπελιτ&y . 

'Απόδοσις 

Ώς γνώστόν, έν 1tάση βιομηχανίQ α{ βελ · 
τιώσεις τείνουσι κυρί~ς ε[ς την αϋξησιν και βελ· 
τ[ωσιν τfjς άποδόσεως . 

Ώς tκ τούτου ή άπόδοσις δύναται νά εΤναι 
τό μέν ποιοτικη τό δέ ποσοτική. 

Και διά μέν τήν ποιοτικJ'ιν άπόδοσιν τfjς 
σταφιδίνης διεξοδικ&ς πραγματευόμεθα έν tδίφ 
τμήματι της παρούσης μελέτης, ένφ διά την πο · 
σοτιι<Τιν άπόδοσιν ιφίνομεν σκόπιμον νά διατρί· 
ψωμεν tντ~Οθα. · 

'Υπό τόν δρον άπόδοσις νοοQμεν τόν λόγον 
τοΟ ποσοΟ τοΟ συμπεπυκνωμένου γλεύκους η 

39) Όρ. Στεφανοπούλσυ, .'Η συμπύκνωσις τοϋ yλεύ 
κους, περιοδ ι κόν Έ ρ ,Υ α 1932 σελ. 608 · 613. 

τfjς σταφιδ(νης τf\ς tν τfi πράξει λαμβανομt 
ώς πρός τήν ποσότητα της θεωρητLκως c)"o 
γιζομένης. 
Ό λόγος οuτος εtναι τάντοτε μικρότε 

της μονάδος , τflς διαφορδ:ς όφειλομtντκ ε 
άπωλείας tκ μηχανικcΖιν και χημικων κατ 
γασιων. , 
Ή , άπόδοσις δύναται νά καθορισθfi βάσ 

τf\ς ποσότητος των ένεχομένων σακt<άρων 
τcΖιν ε[δικcΖιν βαρων . . 

Παρ' fιμίν tπεκράτησεν ή fκφρασις τflς άτ 
δόσεως βάσει σακχάρων, ητις και τυyχάν 
άκριβεστέρα, κυρ(ως λόγφ τfjς χρεωπιστφσε 
τflς σταφlδος, tπιτελουμένης βάσει τf\ς εις σάκ 
χαρον περιεκτικότητας ταύτης. 

Οϋt~ς έάν όποθέσωμεν, δτι Λ, εισι τά λι
τρα τοΟ άρχικοΟ γλεύκους fι δέ ε[ς σάκχαρον 
περιεκτικότης τούτων Σ, (γρ./λtτρον), τοΟ σ~μ 
πέπυκνωμένου δέ ό τελικός δγκος εΤναι Λ, και 

.fι ε[ς ,σάκχαρον περιεκτικότης Σ,, Ιχομεν ώς 
δλικόν ποσόν σακχάρων τό γινό~ενον Λ, Χ Σ. , 
ώς δλικόν δέ ποσόν ληφθέν tκ τflς συμπυκνώ-
σεως τό γινόμενον Λ, ·χ Σ1 • 

~ατ' άκολουθίαν fι άπόδοσις παρ(σταται διά 

, Α Λ2 Χ Σ, 
τοΟ τυπου = ----

Λ, Χ Σ1 
μ Λ2 Σ, Α "/ 
εχομεν -- = ο· 

100 
'Εάν δμως την άπόδοσιν θfλομεν νά tκφρά· 

σωμεν συναρτήσει τ&ν ε[δικων βαρων τοΟ γλεύ
κους , τοΟ άρχικοΟ έστω ε, τοΟ τελικοΟ δέ Ιστω 
ε., και δτι ούδεμία &πώλεια λαμβάνει χώραν 
πλην τf\ς έξατμίσεως τοΟ ϋδατος t\ν και καθο · 
ρίζομεν ώς Υ, τότε Ιχομεν τάς δ& tξισώσεις 
Λ 1ε 1 = Λ,ε, + Υ και Λ, = •Λ 2 + Υ (1) tξ ών 

• Α Λ, .(ε,-1) ι 
προκυπτει fι άπόδοσις , = κα 

Λ 1 .(ε,-1) 

Λ ( ) . 100 ~ Α Λ.(ε,-J) Α 0 / , ε,-1 = εχομεν ,=----·- = , • 
100 

Πάντοτε παρατηρείται, Α> Α, δηλαδή, fι 
άπόδοσις συναρτήσει τcΖιν σακχ~ρων εtναc πάν
τοτε μεγαλuτέρα τf\ς των ε[δικων βαρων· τοΟτο 
ά1tοδοτέον ε[ς τό tλεύθερον σακχάρων ξηρόν 
όπόλειμμα (μη σάκχαρον) 

'Εάν όποτεθft, δτι Χ λίτρα άρχικοΟ γλεύ
κους άποδίδουσιν Ι!ν λlτρον σταψιδlνης, τότε α( 
tξισώσεις (1) λαμβάνουσι τήν μορφήν 

Χ . ε, = ε , + Υ και Χ = 1 + V (11) 
· · ε -1 .. 

tξ ών 1tροκόπ1ει Χ=-'-- lνθα 6 λόγος οuτος 
· ε,-1 

δηλοί δτι τό άρχικόν γλεΟκος . συνεπυκνώθη Χ 
φοράς. Καλείται 8έ δ άριθμός Χ σuντελεστ~ς 
συμπυκνώσεως. 

Αι tξισώσεις (11) ttαρέχουσιν εύκόλως τό 
κατά την · συμ1'ύκνωσι ν tξατμιζόμενον Οδωρ, 
δflλαδή Χ=1+Υ δθεν Υ=Χ-1 . . Έάν τήν τι
μην ταότην θέσωμεν ε[ς τη~ πρώτην τ&ν tξισώ 
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gχομεν. Χ. ε 1 = ε, + (Χ-1) tξ ών 

ε,-ε. δεδομένου δέ, δτι Υ =Χ-1 
ε,-1 

ε,-ε. · " ό ό Ο ά lχομεν Υ = ε.·-J ητοι τ ποσ ν το κατ 

τήν συμπύκνωσιν tξατμιζομένου ίίδατος. 
Τό ποσόν τοΟτο τοΟ ~δατος ' tξευρ(σκομεv 

βάσει τflς · s(ς σάκχαρον περιεκτικότηtος άρχι· 
κοΟ και τελικοΟ σιροπ(ου (γρ. tπι 100 γρ. σιρο· 

Σ,) 
πιου>, Υ=100 (1- Σ, . 

Καl ταΟτα μέv σχετικώς πρός την άπόδοσιν 
των σιροπ(ων. 

Διά τόν ύπολογισμόν δμως τfjς άποδόσεως 
τfjς σταφ(δος, λαμβάνεται ώς βάσις , 
. α) δτι τό ένετικόν χιλιόλιτρον σταφ(δος ισοΟ· 
ται πρός 480 χιλιόγραμμα καt 

β) δτι ή ε(ς σάκχαρον περιεκτικότης τfjς στα· 
φιδος εtναι 62 °/0 • 

Αόξομειωσις ~fjς εις σάκχαρον περιεκτικό· 
τητος συνεπάγεται αόξομε(ωσιν τfjς . τιμfjς δια 
θέσεως ταύτης. 

ΜΕΡΟΣ ΤΡΙΤΟΝ 

'Αντικατάστασις τού -6ειώδουι; όξέο, 
διa χλωοίον. · 

Πcχρa την . αϋξουσαν κατανάλωσιν τflς στα · 
φιδfνης και την χρησιμοπο(ησιν άποσμητικων 
fτι φυτικών άνθράκων, tν τούτοις διετήρησεi\Ι 
αδτη την Ιδιάζουσαν δυσάρεστον μεταλλικην 
yεOόtv και μετάγευσιν (γανιλλα), ώς καt την 
δυσάρεστον αότfjς όσμήν. 

Τ ά μειονεκτήματα ταΟτα καταψα(νονται έτι 
μδ:λλον κατά την χρησιμοπο(ησιν τfjς σταφιδ(· 
νης εις τά διάφορα άψεψήματα άντt σακχάρεως. 

ΟΟτω άψέψημα καφέ μετά . σταψιδ(νης άπο· 
δ(δει · άποκρουστικην yεΟσιν καl όσμfιν ώς άπό 
πτωμαtνης, tν~ τό τοο τεtου άπόδfδει άηδfl 
όσμην·καl δυσάρεστον γλυφfζουσαν μεταλλικην 
yεΟσιν. 

Τά μειονεκτήματα ταΟτα άμβλύνονται, δταν 
έν τft κατεργασ(9 τflς σταφ(δος πρός σταφιδ(· 
νην δέν - ~θελε ytνει }{ρfj·σις θειώδους όξέος. 

Τοιαότην κατερyασ(αν έπετύχομεν διά τfjς 
έκχυλισεως σταψ(δος δι' ίίδατος θερμοκρασ(ας 
πέριξ των 10° Κ. 'Αλλά ή τοιαύτη tκχόλισις μό· 
νον έρyαστηριακόν tνδιαψέρον παρουσιάζει, 
λόyφ τfjς μικρδ:ς περιεκτικό:τητος των λαμβανο
μένων σιpοπfων εις σάκχαρον, τοΟ μακροΟ χρό· 
νου διά τ"ι'ιν tπιτευξιν τfjς έκχυλfσεως και τflς 
δαπάν.ης διά την συγκράτησιν δλοκλήρου τf}ς 
συσ"tοιχ(ας tκχυλ(σεως ύπό ψΟξιν πρός άποψυ 
γi)ν ζυμώσεων. 

'Εδοκιμάσθη μετά ταΟτα ή άποθι(ωσις των 
τεθειωμένων σιροπιων πρό της ε(σαyωyflς αό · 
των εlς τό συμπυκνωτικόν · μηχ_άνημα κενοο, διά 

των κο.ινων . άποθειωτήρων, tν τούτοις και ή 
άποθε(ωσις αίίτη, παρά τήν ύψηλfιν θερμοιφα· 
σ(αν tjν κτδ:ται τό γλεΟκος (75-100° Κ) ••) δέν 
iίδωκε καλά άποτελεσματα, καθ' δσον μέρος 
τοΟ θειώδους όξέος παρέμεινεν tν . τ~ γλεύκcι. 

Κατά τήν διά μηχανημάτων κενοΟ σuμπύ· 
κνωσι ν tκψεύγουσι μόνον τά ί Ο-75 °!ο τf\ς άρ· 
χικως iνεχομένης ποσότητος θειώδους όξέος. 

ΤοΟτο φαίνεται tκ πρώτης όψεως παράδο-
. ξον tv τούτοις πολλοί παράγοντες ·σuντελοΟσι ν · 
εις την tν τ~ γλεύκει συγκράτησιν .α 'τοΟ. 

Τ ό θειώδες όξu τόσον τό έλεύθερον δσον 
καl τό ήνωμένον ύπό μ~ρφην άλάτων σχημα-τ(· 
ζει ένώσεις σταθεράς μετά διαφόρων σuστα-τι· 
κών τοΟ γλεύκους. 

Εlς τάς ένώσεις δέ ταύτας όφε(λεται ή μή 
πλήρης άποθε(ωσις, παρά την σημανηκήν αϋ· 
ξησιν της θερμοιφασ(ας τούτου. 

Αι ένώσεις αuται ε(σ!ν αι διά προσθήκης 
των μο·vοσακχάρων τοΟ γλεύκους μετά τοΟ 
όξινου θειώδους καλιο.u. , 
Ή μετά της ·γλυκόζης τοιαύτη Ι!νωσ'ς ϊχει 

τόν τύπον · 

Η 

1 
CH,(OH). ιcπ · . (OH)).-C--OH 

1 
ο 

1 
O=S-OK 

tν~ τfjς μετά της_ φροu~όζ~ς δ τύπος εtναι : 

Ο-Η 

1 

CH. (ΟΗ). ιcπ . (OH)).-C--CH,. ΟΗ 
1 
ο 

ι 
O=S-OK 

Ή ταχύτης άντιδράσεως μεταξύ θειώδους 
όξέος κal μονοσακχάρων γλεύκοuς,tξαρτδ:ται tκ 
της θερμοκρΙΧσιας και τf'\ς ποιότητος ctότων ••) . 

• w Αλλως τε ίχει διαπιστωθft δτι μετά εlκοσι· 
τετράωρον άπό τfjς θειώσεως τοΟ γλεύκους τό 
μεϊζον μέρος τοΟ θειώδους όξέος εύρ(σκεται 
ήνωμένον, παραμένει δέ ~λεύθερον μόνον -τό 
δέκατον περ(που τf.Ις εισαχθε(σης ποσότητος •1

). 

Ή · δι· άνθρακικοΟ άσβεστ(qυ η .διά γαλα· 
κτώματος άσβέστου_ tξοuδετέρωσις_ τG>ν σιρο· 
π(ων ύποβοηθεϊ ετι μδ:λλον τόν σχηματισμόν 

40) ·ιδε κ-αt Barbet: Jus de Raisin~ Paris σ. 13-)4 
καl L. Benvegnin-E. Capt. : Les mouts concentres, 
Lausatι-ne 1933 

41) Kager: Revue de viticulture 1901 σeλ. 146. καl 
Moreau-Vinet: Annales des fals. et fraudes 1927 α . 
316 και 1928 σ. 130. 

42) Ε. Dupont-J. Ventre: . L'acide sulfure":Σ. en 
vinification, Montpellier 1906 καl J. Ventre: Traιte de 
vinification, Montpeltier 1930 τ. Ι' σ. 112. 



τφν προμνημονευθεισ&v ένώσεων και τοΟτο, 
διότι διά της έξουδετερώσεως. τό δξινον τρυyι · 
κόν κάλι μετατρέπεται ε[ς τρυγικόν άσβέστιοv 
και οόδέτερον τpυγικόν κάλι, τό τελευταtον δέ 
διά τοΟ θειώδους όξέος διασΠώμενον σχηματ[· 
ζει δξινον θει&δες κάλι και δξινογ τρυγικόν 
κάλι, έν& συγχρόνως ή όξύτης τοΟ γλεύκους 
tλατΤοΟται . και ύ11οβοηθεί οδτω και αϋτη την 
Ινωσιν των μονοσακχάρων τοΟ σιροπίου μετά 
τοΟ. σχηματιζομένου όξινου θειώδους καλ(ου. 

Τά μειονεκ1:ήματα ταΟτα τfjς σταφιδ(νης 
άπεδώκαμεν ε(ς την δπαρξιν τ&ν μνημονευθει· 
σων Ανώσεων των μονοσακχάρων μετά τοΟ όξι
νου θειώδους καλίου. 

Έπεζητήθη λοι1tόν ή έξεύρεσις οόσίας :τινός 
δ ης ·τοόλάχιστον θ' άπεφεύγετο ή ζύμωσις 
των σιροπιων, ητοι ή διά ταύτης άντικατάστα• 
σις τοο θειώδους όξέος. 

Πρός τόν σκοπόν τοCτο έμελετήθη 6 κατω· 
τέρω π(ναξ των Liiers και Weinfurtner ••), δστις 
δ(δει η'ιν άπολυμαντικην δύναμιν διαφόρων 
οόσιων. 
Ό πιναξ οοτος έβασ(σθη έπι τfjς φαινόλης, 

~ς fl ά'Ιtολυμαντικη δύναμις καθωρ(σθη ώς μο· 
νάς, δηλαδη ύδατικόν διάλυμα φαινόλης 1 Q/ 0 

προκαλεί tόν θάνατον εις ζυμομήκυτας μετά 
πάροδον 3-5' τfjς ωρας. 

1 
2 
3 
4 
5 
6 
7 
8 
9 

10 

11 

Π(ναξ έμφα(νων τfιν άπολuμαντικήν δύναμιν 
διαφόρων χημικών ούσιων. 

Άρα(ω- Άπολu· 
Ο ύ σ [ α μαντι κή 

σις 
δύναμις 

Φαινόλη 1: 100 1,0 
Φθοριοϋχον άμμώνιον 1: 40 0,4 
"ΦορμaλδεΟδη 1: 90 0,9 
Μυρμηκικόν όξύ 1: 160 1,6 
Χλωραμ(νη 1: 900 9 ,0 
θειωδες όξύ 1: 2.500 25,0 
Σαλικυλικόν όξύ 1: 3 .500 35,0 
Χλωράσβεστος 1: 3.500 35,0 
Χλώριον 1: 6.500 65,0 
ΔιχλωριοΟχος ύδράργυ· 

1:11.odo ρος 110 , Ο 

Caporit (χλωράσβεστος 
καθαρά ένέχουσα 70°Ιο 
ένεργόν χλώριον) 1:12.000 120,0 

Έκ τοΟ πινακος τούτου προκύπ"τει. δτι μεί
ζονα άπολυμαντικήν δύναμιy μετά τό θ~ι&δες 
όξύ ••) παρουσιάζει τό σαλικυλικόν όξύ, τοΟτο 

43) Wochenschήft f. Brauereι 1926. 
44) Εtναι γνωστόν δτι ot διάφοροι μικροορyανι ' 

d\Αοι εtol πλέον εύπαθείς ~ναντι τοϋ SΟι δταν τοϋ
το εύρ[οκεται εις δδωρ παρ' δτι έάν εύρ(οκεται ύπό 
τήν αότήν άναλοyιαν Έις γλεuκος δfiλα δή εις τό 
δδωρ ένέχει τό μέγιστον τf\ς δράσεώς του έν4} έν 
yλεύκει ή παροuο[α των σακχάρων μειοi τήν άντι· 
οηπτικήν τούτοu δύναμιν. 

. δμως ~έν δύναται νcί χρησιμοποιηθfi έν προκει· 
μένφ, καθ ' δσον δέν δύναται ν'άπομακρυνθf1 τη'
σταφιδ ίνης,eτι δέ ή χρfjσις αότοΟ άπαγορεύεται 
έν τοtς τροφ[μοις.Περαιτέρω άκολουθεt ~ κοινή 
χλωράσβεστος και τέλος τό χλώριον, καe· δσον 
δέν δύναται νά γινn λόγος περι χρησψο1tοιή 
σεως διχλωριούχου ύδραρyύρου : · 

t<ατ' άκολουθ!αν προκύπτει έκ τοΟ π(νακος, 
δτι iι μέν χλωράσβεστο εις άρα(ωσιν έν δδατι 
1 : 3 .500, τό δέ χλώριον 1 : 6.500 1tαpουσιάζου· 
σι την αότΤ)ν άπολυμαντικήν δύναμιν, ήτοι τοΟ 
ύδατικοϋ διαλύματος φάινόλης 1 °/0 έν φ θανα· 
τοΟνται ο{ ζυμομήκυτες έντός- χρονικοϋ διαστή· 
ματος 3-5' της ~ρας. 

Οϋτω ήχθημεν ε(ς την χρησιμοπο[ησιν τοΟ 
χλωρ(ου κα! τ&ν παραγώγων τούτου, τ&ν δυ· 
νdμένων νά άποδώσωσι . χλώριον f\.ύποχλωριω
δες όξύ ώς άντιζυμωτικόν έν τfi παρασκευfi της 
σταφιδ(νης, και οϋτως έπετεύχθη ή άντικατά · 
σις τοϋ διοξειδ(ου τοΟ θε(ου διά χλωρ(ου. 

Κα! ήδη δ:ς έξετάσωμεν την ένέργειαν τοΟ 
χλωρ!ου έπι των μικροοργανισμφν. . 
Ή ένέργεια τοΟ χλωρ!ου έπι τ&ν μικροορ· 

γανισμ&ν εtναι χημική, όξειδωτικη και μάλιστα 
άπολυμαντική •1

) lν άντιθέσει πρός τήν τοΟ 
θειώδοι.;ς όξέος, flτις εtναι άντισηπτικt) (άνα· 
σταλτική) •.8 ) ε[ς τό γλεΟκος. 

Κατόπιν των άνωτέρω προέβημεν ε[ς έργα· 
στηριακην έκσακχάρωσιν τfjς σταφ(δος δι' ϋδα· 
τος ένέχοντος κατά λίτρον Ο, 1 gως 0,2 γρ. χλω-
ρίου. ' . 

Έκ τ&ν ληφθέντων σιροπ(ων &λλα μέν έχρη· 
σιμοποιήθησαν διά τήν παρασκευην σταφιδ[ν1'Jς 
άλλα έφυλάχθησαν, ληφθε!σης προνο[ας δπώς 
μη μολυνθ&σι κα! τέλος άλλα [σχυρ&ς άερι
σθέντα κα! δι' ϋδατος άραιωθέντα ύπεβλήθη· · 
σαν ε[ς ζύμωσιν ένσπερματισθέντα διά πιεστfjς 
ζύμης άρτοποιtας. 

•Η παραχθείσα σταφιδ(νη οόδέν τ&ν μέιο· 
νε~τημάτων τfjς διά τ&ν qλλων μεθόδων παρα-
γομένης παρουσ(ασε, , 

Τά δε(γμςχτα &τινα έφυλάχθησαν (Μάϊός 
1940) μετά πάροδον έτους_, eόδεμ(αν άλλο(ω~ιν 
παρουσίασαν, έν άντιθέσει -aρός δύο ·δε(γματα, 
δ:τινα παρέμειναν άκάλυ"ΙJτα . και παρουσ(ασαν 
έπιφανειακην εόρωτιασιν, ούχί δμως • άλκοολι
κήν ζύμωσιν. 

Τέλος τά ύποβληθέντα ε[ς ζύμωσιν tζυμώ· 
θησαν καλ&ς δεδομένου δτι τό εlδικόν βάρος 
αότ&ν κατηλθε κάτω της μονάδος, 6 δέ διά τοΟ 
μικpοσκοπ(ου έλεγχος άπέδειξε ζόμωσιν έλευ· 
θέραν μολύνσεων. · 

. Τ ά διεξαχθέντα ώς aνω πειράματα' !πει· 
σαν ήμδ:ς , δτι τά μειονεκτήματα της σταφιδι· 
νης ώφε(λοντο τ~ δντι εlς την δπ~ρξιν τοΟ θειώ· 

45) Α. Jδrgensen: Die Mikroorganismen der Gi· 
rungsindustrie 1940 σ. 85. 

46) Ν. Μιχαηλ(δοu, Μικροβιολογία, Άθfjναι 1937 
τ. ι σ . 57-66. 
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δους όξέος, · τίεραι τέρω δέ δτι εΤναι δυνατr) tι 
έκσακχάρωσις τfjς σταφίδος δι' uδατος κεχλω · 
ριωμένου και δτι τά έκ ταύτης... λαμβανόμενα 
σιρόπια εΤναι δυνα-τόν νά χρησιμοποιηθG>σι κατά 
βούλησιν, εΥτε ε(ς τr)ν παpασκευήν σταφιδίνης, 
εtτε ε[ς τήν παρασκεύήν οτνων, δεδομένου· δτι 
έν τft o(yo'ltoιtα έπιζητείται δπως τό άντισηπτι
κόν μέσον έπενερyεί κυρ(ως έm 1ων μικροορ· 
yανισμων, χωρις δμως νά καθιστ~ και τό μέ · 
οον tν φ εύρίσκονται οι μικροορyανισ.μοt άση· 
11τικ6ν. 

Διά τόν τελευταίον τοΟτον λό ν δέν εδρεν 
έφαρμοyηv έν τft ο(νοποιtα τό σαλικυλικόν 
όξύ, καθ' δσον καθισttl: τό μέσον έν φ εύρίσκε
ται άση'ιtτικόν, ητοι γλεΟκος ένέχον σαλικυλι· 
κόν όξι) δέν · δόναται νά ζυμωθfi. · 

Μετά τήν μνημονευθεϊσαν έπιτυχη έρyαστη· 
ριακήν παρασκευήν σταψιδινης, προέβημεν ε[ς 
βιομηχαΗκήν δοκιμήν έν μεyάλφ, έν τ(f\ έν Μο· 
σχάτφ έρyοστασίφ σταφιδίνης Κ. Παρησάκη 
χρησιμοποιησαντες άντί χλωρίου ύδατικόν διά
λυμα χλωρασβέστου. δπότε έλήφθησαν στείρα 
μικροβίων σιρόπια και έλεύθερα 6σμηρων ού· 
σιων. 
Ή άνίχνευσις έλευθέροu χλωρίου έν τ(f\ σι

ροπίφ άπέβη άρνητική και τοΟτο διότι τό χλώ 
ριον, δρων διa·tοΟ άp'πγενσσς όξυγόvου, μεταπ(· 
πτει ε[.ς χλωριοΟχον κάλιον. 

'Μλά και tι έκ τούιοu αύξησις τ~ν χλω· 
ριούχων ούδόλως μεταβάλει τήν σύστασιν τοΟ 
σιρο11[ου', δεδομένου δτι τό χλωριοΟχον κάλιον 
των κανονικων yλεύκων ποικίλει μεταξu 0, 1-
1 gr. κατά λίτρον. · 
· "Η ληφθείσα σταφtδίνη διά τήν περαιτέρω 
κατερyασίαν των σιροπίων τούτων ητο άοσμος 
καl εύχαρίστου -yεύσεως. Διεπιστώσαμεν προ· 
σtτι δτι 1'ι χρf\σις χλωρίου δέν έπιδρ~ έπι της · 
βιομηχανικης άποδόσεως της σταφιδίνης. 

"Η έξέτασις της διά χλωρίου παρασκευα 
σθε[σης βιομηχανικf\ς σταφιδίνης gδωκεν f}μίν 
τά κάτωθι άποτελέσματα. 

α) Όρyανοληπτικiι δοκιμασία. 
Προϊόν άοσμον γλυκείας yεύσεωc; μη 11α

ρουσιάζον τήν μεταλλικήν yλοιφ(ζουσαν yεΟσιν 
της δι<\ θειώδους όξέος παραyομένης σταφι
δ(vης. 

· β) Χημιχiι άνάλ'Uσι;. 
Ε[δικόν βάρος ε[ς 15° Κ 
Ίμβερτοσάκχαρον Ίο 
'Οξύτης ε[ς δξινον τρυyικόν κάλι 
• Α :Vόργανοι ούσίαι 

ΜΕΡΟΣ ΤΕΤ ΑΡΤΟΝ 

1,410 . 
71,8 
0,85 °/0 

1,24 • ι. 

Tb χ;λώοι.ον ώ; άποιοωστιχόν. 

Διά της ώς άνω χρήσεως τοΟ χλωρίου (άν· 
τιζυμωτικόν) άνεμένομεν και άποχρωστικήν 
αύτοΟ θρa:σιν, άλλ' αδτη ητο μηδαμινή. 

'Ως έκ τούτου έπενοήσαμεν τήν διοχέτευσιν 
χλωρίου ε[ς τά έκτης έκσακχαρώσεως της στα · 
φίδος λαμβανόμενα σιρόnια. 

'Αλλά τίς tι περαιτέρω δρaσις οΟ χλωΡ.ίου 
έν τ(f\ σιροπ[φ ; 

Ούδαμοίί έν τfi σj(ετικfi βιβλιοyραφίQ= άνεύ· 
ρομέν τι περl χρησιμοποιήσεως τοΟ χλωρίου εlς 
σιρόπιον έκ μονοσακχάρων. 'Εν σχετικαiς δια· 
τριβαiς άναyράφεται f} διά χλωρίου χημικη κά· 
θαρσις τοΟ χυμοΟ τοΟ καλαμοσακχά'ρου, ~τις 
και άπετέλεσε πρόβλημα παλαιόν") . 

Διά . το Ο χλωρίοu τq έν τ(f\ χυμ(f\ τοΟ καλα · 
μοσακχάρου εύρισκόμενα κολλοειδfj συστατικά, 
συμπεριλαμβανομένων τ&ν -κομμεωδ(.;)ν και -ιιη 
κτινικων ύλων . σχεδόν τελείως κατακρημνίζον· 
ται, [δίως λόyφ τοΟ σχηματιζομένου όδροχλω· 
ρικοΟ όξέος. Άλλά τοΟτο κατορθοίίται δταν ό 
χυμός, διa τf\ς"διοχετεύσεως τοΟ χλωρίου, άτιο· 
κτήση όξύτητα tσην πpός pH=3-3,5. 
Ή όξύτης δμως ~uτη 1tροκαλεi μερικήν lμ

βερτQποίησιν τfjς ένεχομένης σακχαρόζης, 1tρο· 
σέτι δέ διά τf1ς έξουδετερώσεως τοΟ σχηματι· 
ζομένοu ύδροχλωρ_ικοΟ όξέος tπαυξάνεται tι 
περιεl<τικότης τοΟ χυμοΟ ε[ς άλατα, άτινα ·δμοΟ 
μετa των μονοσακχάρων μειοίίσι την ε[ς κρυ· 
σταλλικήν σακχαρόζην άπόδοσιν τοΟ χυμοΟ. 
Προσέτι θέρμανοις σιροπίοu ένέχοντος εlσέτι 
χλώριον προκαλεί σχηματισμόν χρωστικων. 

Διά τοίις &νω λόyους Ί'j διά χλωρίου κάθαρ· 
σις τοο χυμοΟ τοΟ καλαμοσακχάρου έyκc:χτε· 
λε(φθη. 

Μεταγενεστέρως ό Ίάπων χημικός Ochί ") 
έπενόησε βελ'1iιωμένην πως μέθοδον έπεξερyα· 
σίaς τοΟ χυμοΟ τοΟ κaλαμοσακχάρου διά χλω 
ρ(ου και ένερyοΟ ψυτικοίί άνθρακος άλλ' έν 
τούτοις καl 1'ι μέθοδος αuτη δέν· ήδuνήθη νά 
εϋρn βιομηχανικήν tψαρμοyήν. 

Βραδύτερον έπαναφέρει τό ζή.τημα. τοΟτο ό 
Dartoίs .. ) φρονων, δτι εΤναι t>υνατl) f} χρησψο· 
Ίtοίησις χλωρίου ώς και ύποχλωριωδ(.;)ν ό:λάτων 
έν τft χημικfi καθάρσει χυμοΟ σακχαρόζης. 

Τέλος δ Pedro Sancher λαμβάνει προνόμιον 
εύρεσιτεχνίας 10

) διά την χημικfιν κάθαρσ(ν χυ · 
μοΟ σακχαρόζης 'δι' ύπερφωσψορικοΟ άσβεστίου 
έν συνδυασμ(f\ μετά ύποχλωριώδους άσβεστίου. 

Έν τfί πράξει κατά την ε !σαyωγfιν άερ(ου 
χλωρίου έντός σιpο1tίου σταψ(δος άνευρ(σκομεν 
.ιν αότφ έλεύθερον χλώριον ώς και τά προ'(όν · 
τα τf1ς έπιδράσεως τούτου έπi ϋδατος παρου· 
σί~ δ:λάτων καλίου, flτρι άλατα .ύδροχλωρικοΟ 

· καl ό1tοχλωριώδους όξέος. 

CΙ. + Η,Ο ~ HCI + HOCI 

47) ·Hlasiwetz - Habermann Β . 3. 48 καt Crait: J. 
Soc. Chem Ind . 43,171. 

48) Ζ. Ver. D. Zuckerind τόμ. 76 (1926) σ 725 καt 
τόμ. 77 (1927) σ. 119. · 

49) Sucrerie Belge 57 ( 1938) σ. 270. 
. !50) Άμερικανικόν προνόμιον, 1983156 (1934), 2091 
690 (1936) D.R.P. · 6~2539 (1938). 



Περαιτέρω τό ύποχλωριtbδες δλας διασ1tδ:· 
ται 1tρός χλωριοΟχον· άλας έλευθερουμένου 
όξυyόνου, ε[ την όξειδωτικι)ν δέ ταύτην δρα 
σιν 'δέον νά άποδοθfi tι άντισηπτική, άπολυμαν· 
τικι) και άποχρωστικι) ικανότης τοΟ . χλωριου. 

Οϋτω διά της διοχετεύσεως χλωρ(ου ε[ς 
yλεΟκος προερχόμενον έκ μελανών σταφυλων 
Νεμέας .(cepage teinturies) (δείγμα IV) έπετεύ· · 
χθη άποχρωματισμός έκ τοΟ έρυθρομέλανος ε[ς 
τό άνοικτόν κιτρινέρυθρον.'Η εις σάκχαρον πε
ριεκτικότης τούτου · '!tαρ~ τfιν χλωρίω~ιν δέν 
μετεβλήθη, μόνον ή όγκομετρουμένη όξύτης 
τούτου άπό 4 5 γρ. τρυγικοΟ όξέος εις λίτρον 
ηόξήθή εtς 13,7. ι 
Ή διοχέτευσις χλωpίου έιc τά σιρόπια στα· 

ψίδος χροιδ:ς καστανερύθρου άπεχρωμάτισε 
ταΟτα και ή χροιά τούτων μετεβλήθη εις κιτρι
νόλευκον . Ή .εις σάκχαρον περιεκτικότης τG>v · 
έν λόγ~ σιροπίων δέν μετεβλήθη, ηϋξησαν μό · 
νον ή δλικη όξύτης ι< αι τά χλωριοΟχα. 

Τά κατειργασμένα διά χλωρίου σιρόπια 
μετά παραμονήν έν ~ρεμίςχ άποθέτουσιν Υζημα 
·και διαuγάζοuσι. · 

Άvαλόσεις σιροπ(ων 
πρό της χλωριώσεως καl μετ' αότήν. 

Γ λ ε ο κ ο ς 

1. 'Εκ ξηρδ:ς σταφίδας 
Ε[δικόν βάρος ε[ς 15° Κ 
Ίμβερτοσάκχαρον · 
Ό~ύτης 

11. 'Εκ ξηρδ:ς σταψ(δος 
Εlδικόν βάρος εlς 158 Κ 
'fμβερτοσάκχαρον -
'Οξύτης 

111. Έκ ξηρδ:ς σταψ(δος · 
Ειδικόν ·βάρος εις 15° Κ 
Ίμβερτοσάκχαρον 
'Οξύτης 
ΧλωριοΟχα-ΝaCΙ 

IV. Μέλαν Νεμέας 
ξlδικόv βάρος ε[ς 15' Κ 
Ίμβερτοσάκχαρον 
'Οξύτης 

Άρχι· Χλω

κόν ριωθέν 

1.2090 1.2095 
495.9 492,6 ~ 

1,3 9,2 

1.1730 1.1730 
410,8 407,3 . 

0,4 6,8 

1.1450 1 .1445 1.1435 
338,2 328,7 235,7 

2,6 9,9 . 9,0 
0,63 7, 11 " 6,36 

1.088 1.088 
189,3 189,3 

4,5 η,7 ! 

Ίμβερτοσάκχαρον=yραμμ. ε[ς λ(τρον 
'Οξύτης = » τρυyικοΟ·όξίος ε[ς λ[τρ. 
ΧλωριοΟχα - » NaCl ε!ς λ(τρον 

Έπι 1tλέον 1tαρετηρήσαμεν, δτι tι χρ11<7ις τοΟ 
χλωρ(ου έ"Rαυξqνει J1'ν άπόδοσιν ε[ς τρυyικά 
δ:λατα. ΤοΟτο άποδ(δομεν εις τό σχηματιζόμε· 
νον ύδροχλωρικόν όξύ, καθ' δσον σύν τfi 1tpoσ· 
θήκη τοΟ γαλακτώματος άσβέστοu σχηματιζε· 
ται τρυγικόν άσβέστιον και χλωριοΟχον κάλιον, 
έν4'1 aνεu τοΟ χλωρ(ο\,J έκ τοϋ έν τ4'1 όιροπ(φ 
ύπάρχοντος όξ(νου -φυγικοΟ καλ(ου σχηματ(ζa· 
ται τρυyικόν άσβέστιον και ούδέτερον τρuyικόν 
κάλιον διαλυτόν. Τέλος διά τfjς διοχετεύσεως τοΟ 
χλ:ωρίου έντ -roO σιροπlου της 'σταφ(δος διά 
λ(αν λεπτοπόρων σωμάτων (Chamberlain Filter) 

'έπιτuγχάνομεν ταχύτερον τό , αύτό άποτέλεσμα 
μέ άσuyκρίτως μικροτέραν κατανάλωσιν χλω· 

ρίου καί άνευ αύξήσεως σημαντικης τftς όξύτη · 
τος και τ&ν χλωριούχων . ΤοΟτο άποδοτέον ε!ς 
τι)ν δρδ:σιν τ&ν άερ(ων έν λεπτ4'1διαμερισμφ 11 ). 

Τοιουτοτρόπως ή διοχέτεuομένη ποσότης 
χλωρίου διά τ&ν κηρίων Chamberlain πρός ά1tο· 
χρωt-«Jt μόν μειοΟτα\ ε'tς τό δyδοον η δέκατον 
τf1ς αναφερΕJέtσης ητοι κυμαινεται μεταξύ 
0,7-1 ,2 γρ. κατά λ[τρον άναλόγως των tνεχο· 
μένων χρωστικων. . 

'Ό,τι παρtτηρήθη κατά την θέρμανσιν χuμοΟ 
σακχαρόζης ένέχοντος χλώριον fjτοι σχηματι· 
σμός χρωστικων, τοστ' αύτό παρατηρείται και 
έν τοίς σιροπίοις της σταψ(δος κατά την συμ· 
πύκνωσιv. ·• 

Προψανως τό ύπάρχον λώριον και ύποιλω· 
ριωδες όξύ άλλοιοΟσι τά εχόμενα σάκχαρα 
κατά τι)ν θέρμανσιν, ένω έν συνήθει θερμοκρcι· 
σι<ίt παρόμοιόν τι δέν παρατηρείται ώς &λλως 
τε διεπιστώθη άνωτέρω διά τοΟ προσδιορισμοΟ 
των σακχάρων πρό τfjς διοχετεύσεως χλω~ 
και ~ετ' αότήν. 

. . Πρός · άποψυyην τfjς .άλλοιώσεως ταύτης 
(όξε(δωσις) κατειρyάσθημεv· σιρόπιον σταφlδος 
κεχλωριωμένον (δείγμα 111) δι' tνεργοΟ φυτικοΟ 
aνθρακος και tν άναλογιc;χ 5 ° / 0 , tν τούτοις 
μετά τι)ν σuμπύκνωσιν άπέκτα lσχυράv χpωσιν 
και μάλιστα βαθυτέραν τ,fjς άρχικf1ς, δηλαδή 
τfjς πρό τf\ς ε[σαγωγ11ς τοΟ χλωριου και παρά 
τι)ν προστεθείσαν ποσότητα ένεργοΟ &νθρακος. 

Κατ· άκολοuθ(αν gδει fι · θέρμανσις των ιcε· 
χλωριωμένων σιροπιων νά yινn μετά τfιν άπε· 
λευθέρωσιν . αότων έκ τf\ς. 1tεpισσε(ας το-Ο χλω
ριου καl τοΟ ύιτοχλωριώ-δους όξtος. 

Πρός τόν σκοπόν τοΟτον μετ· έπιτυχ(ας 
έχρησιμοποιήσαμεν διάλυμα θειοθειϊκοΟ να· 
τρίου, ώς tπισης [σχυρόν άερισμόν. . 

Τά καλύτερα δμως ά1tοτελέσματα gσχομεν 
έκ τfjς χρησι ο ιήσεως ύπ'ερο'ξειδ(ου τοΟ ύδρο· 
γόνου. 

Ί'οιουτοτpόπως διακρ(νομεν δύο περιπτώpεις 
ε[ς τι)ν διά χλωρίου κατ~yασ(αν t&\llι σιpο1t(Cι>ν 
τf\ς σταφιδος, άναλόγως της 1tοσότητος τοΟ 

51) Πρβλ. Κ. Ζέyyελη: Sur l'action des "ga"z ex· 
tremement dίvisfs. Comptes · Rendus de-- l')\c. de& 
Scίences τ. 170 σ. 1058 και τ. 171, α. 161. · 



εις 

ων 
ο Ο 

χρηο μοποιουμένου χλωρ(ου καl τοΟ τρόπου 
tf\ς:,χρηΌψοποιήσιως αότοΟ. 

Κατά τήν πρώtην 'Τtεpίπτ.ωσιν ή χρfjσις τοΟ 
χλωριου έ'Ιιιτeλεiται ε[ς tλαχlστην άναλογ(αν 
~χετευομένου ε(ς τό πρός tκ~ύλισιν ϋδωρ, 
61τότε f) δριtσις αότοΟ έΤναι άντισφττική, κατά 
τφt δευτέραν περ(πτωσιν διοχετεύεται έντός 
τοΟ σιpο'Τt(ου όπότε δρ~ και άποχρωστικG>ς. 

uΟθεν διά τfjς χρήσεως τοΟ χλωρlου f1 τG>ν 
CΙΠοχλωριωδω'ν άλάτων tπιτυγχάνεται έν προ
ι( μ'ένφ· 

α) ή άντικατάστασις τοΟ θειώδο!)ς όξέος έν 
τfi tκσακχαρώσrι τfjς σταφ(δος. 

β) ή συγκράτησις τG>ν σιροπίων της σταψl· 
άζυμώτων. .. 

γ) ή άπόσμησις καί ή βελτlωσις της γεύσεως 
τ&\ν σιροπlων. 

δ) ή αϋξησις τfjς ε[ς . τρυγικόν άσβέστιον 
άποδόσεως τ&\ν σιροπlων .τfjς σταψ(δος . . 

ε) ή καταστροφή τοΟ μεylστου μέροuς τ&\ν 
χρωστικων, και . 

ζ) ή οϋξησις άποδόσεως τοΟ σιροπίου λόγφ 
τοΟ δτι άποψεύγεται ή ύπό των άποχρωστικων 
άνθράκωv συγκράτησις σιροπίου. 

ΜΕΡΟΣ ΠΕΜΠΤΟΝ 

'4ποftείωσι~ τεftειωμέyων γλευκών 
διά χλωd(ου. 

ΕΤναι γνωστόν, δτι κατά τfιν τελευταlαν δε
καπενταετlαν μεγ,άλα ποσά γλεύκους συγιφα 
τοΟνται δι' (σχυρG>ν δόσεων θειώδους όξέος 
άζύμωτα. · 

Τοιουτοτρόπως κατά πάσας τάς tποχάς foO 
gτους εtναι δυνa1όν νά ύπάρχωσι γλεύκη. aτινα 
δύνανται κο;τά τάς άπαιτήσεις των έξωτερικων 
άγορων, ciποθειούμενci νά · χρησιμεύσωσιν ε!ς 
τt'tν κατασκευήν διαφόρων τύπων οtνων. 
Ή ά-ιιοθεlωσις των γλευκων . tπιτελεiται δι' 

αόξήσεως τfjς θερμοκρασlας τοΟ πρός ά.ποθεlω
σιν γλεύκους εις 70-100° κ; ~ι· ε(δικων μηχα 
νημάτων άπaθειωτήρωιν καλουμένων 61

). 

•Ημεiς έχρησιμaποιήσαμεν μετ' tπιτυχίας τό 
χλώριον , έν προκειμένφ. . 

Διά τfjς χρήσεως τοΟ χλωρlου έπιτυγχάνε· 
ται ή δι' όξειδώσεως τοΟ θειώδους όξέος άπο· 
θε(ωσις τοΟ γλεύκους. · 
Ή διά χλωρ(ου άποθεlωσις δύναται νά εtναι 

τ_λήρης έν άντιθέσει πρόC; τfιν δι' άποθειωτικG)ν 
σuσκευ&\ν tπιτuγχανομένην, καθ' δσον · ιςατά 
τfιν τελευτα(αν ταύτην παραμένει -.ι:άντοτε 
θει&\δες. 

ΕΤvαι δυνατόν δμως ή άποθs(ωσις · νά προ
χωρήσn μέχρι τοΟ tπιθυμητοΟ βαθμοΟ, &στενά 
παραμένn πάντοτε μικρά ποσότης · θειώδους 
όξέος. 

52) J. Fabre: Traite Enc)·cl. des Vins 1929 σ. 175. 

Τοιουτοτρόπως εtναι δυνατόν ν' άποθειώ· 
σωμεν διά χλωρ(9u τεθεLωμένον γλεΟκος, και 
έάν μέν τοΟτο 1tpοορlζεται διά παρασκευfιν 
σταφιδlνης, όξειδοΟται διά χλωρ(ου πλήρως τό 
ένεχόμενον έν αότφ θειωδες όξύ, τά δέ έκ ταύ
της σχηματιζόμενα aλατα τοΟ ύδροχλωρικοΟ 
και θει'CκοΟ όξέος άποτlθενταί κατά μεγαλε(τε · 
ρον μέρος · κατά τfιν συμπύκνωσιν 68

), έκτός έάν 
f;θελε χρησψοποιηθfl δι' ο[νοτrοlησιν, δπότε άπο· 
θειοΟται μερικG)ς διά χλωρ(ου μόνον τι'Ι . πέμ· 
πτον τfjς πρός ζύμωσιν ποσότητος ήτοι τό 
άναλογοΟν διά τήν μητρικήν ζύμην, τήν άνά· 
πτυξιν τfjς ζύμης καl τfιν προζύμωσιν, καθ' 
δσον προϊούσης · τfjς ζυμώσεως ένδε(κνυται f\ 
τροφοδότησις ταύτης διά θειωμένοu γλεύκους . 
δεδομένου δτι τό έν αύτφ θειG)δες όξu έκδιώκε
ται διά · τοΟ έ~ τfjς .ζυμώσεως έκλυομένοu διο· 
ξ~ιδίου τοΟ άνθρακος. 

Τήν διά χλωρlου άποθε(ωσιν τεθειωμένων 
γλευκG)ν προοριζομένων δι' ο[νοποιΤαν έφαρ· 
μόσας τft ύποδεlξει frμG)ν ε(ς βιομηχανικfιν κλ(· 
μακα ό συνάδελφος κ. Φ. Φ~-τιάδης διεπιστωσε 
οικονομικά και ποιοτικά ώψελήματα τfjς μεθό· 
δου ήμων ταύτης. 

Πάντως έκ της τοιαύτης κατεργασίας οόδε· 
μια άλλο[ωσις παρατηρείται, δεδομένου, δτι τό 
χλώριον εύρ(σκει · ώς πρG)τον άποδέκτην τό 
θει~δες όξύ, ή δέ αϋξησις τG>ν θειϊκG)ν ό:λάτων , 
tκ τfjς όξειδώσεως τοΟ θειώδους όξέος ποικ( · 
λει κατά τάς παρατηρήσεις . f\μG)ν, μεταξu 
0,2-0,5 κατά λ(τρον οiνου. 

ΟΟτω. τό χλώριον δύναται μετ' έπιτυχlας νά 
χρησιμοποιηθft διά τfιν όξεlδωσιν τοΟ θειώδους 
όξέος .τG)ν τεθειωμένων yλευκων, δπότε ταΟτα 
η ύποβάλλονται εις ζύμωσιν έλεύθερα θειώδους 
όξέος καl μικροορyανισμG)ν, η όψ(στανται κατερ· 
γασlαν διά τήν παρασκευfιν σταφιδίνης κιχλυ· 
tέρας ποιότητος. . · · 

Έκτος τG>ν άνωτέρω πλεονεκτημάτων και 
τfjς παρασκεufjς άόσμου · καί εόχαρ(στου τfιν 
γεΟσιν σταφιδίνης, ή χρfjσις τοΟ χλωρίου πα
ρουσιάζει καl ο[κονομικόν ένδιαψέρον tν · συy· 
κρ(σει πρός τάς άλλας δι!ο ' μεθόδους παρα· 
σκευfjς σταφιδlνης, δεδομ'ένου μάλιστα, δτι ή 
μικρά κατανάλωσις τοΟ χλωρ(ου παρ' f\μίν πα 
ρεμποδ(ζει την άνάπτuξιν τfjς βιομηχανίας τf\ς 
ήλεκτρολuτικfjς διασπάσεως τa~ν χλωραλκα· 
λ(ων, tξ i'jς λαμβάνεται ώς δευτερεΟον προ'ίόν 
τό χλώριον. ~ 

Ta κυοιώτεοα σημεία τής έργασίας ταύτης 
1)' Μετά τήν ιστορικήν άνασκόπησιν περι 

γράφομεν τάς διαφόρους κατεργασίας τοΟ πρός . 
συμπύκνωσιν γλεύκους σταφυλG)ν καl σταψl· 
δος. ·vποδεικνύc:>μεν τήν μεγάλην σημασ(αν, flν 

53) Βιομηχανικι) έφαρμοyή έπιτuχής έν τ<;> έpyο
στασ(ft> τ~ς Α.Ε . ΖΑΑΕ Χημικά Έρyοστάσω: έν Πει
ραιεί καθ' f'ιν παρήχθη σταφιδίvη έλευθέρα θειώδους 
όξέος έκ θειωμένων yλευκων. 
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Ιχει ή διαύγασις των yλευκων των πpοοριζομέ· 
νων διά την συμπύκνωσιν, ώς και την χρf!σιν 
τοΟ χλωρίου έν τfi κατερyασ(~ ταύτn. 

11) Έ ν~ διεθνως άναγνωρίζεται ώς δυνατη 
και έψαρμόζεται μόνον ή δι' άνθρακικοΟ άσβε
στίου μερικη έξουδετέρωσις της . όξύτητος των 
διαφόρων γλευκων, πρωτοι ήμείς ύπεδείξαμεν 
κα! έψηρμόσαμεν και έν τfi βιομηχαν(!ίt lτι την 
διά γαλακτώματος άσβέσ.του έξουδετέρωσιν 
των διά συμπύκνωσιν προοριζομένων yλευκω\' 
έπιτυγχανομένης οΟτω πλήρους έξουδετερώ· 
σεως, έν~ δι'.άνθρακικοϋ άσβεστίου fι πλήρης 
έξουδετέρωσις εΤναι άδύνατος. 

111) Έξεύpομεν τύπον, βάσει δέ τούτου πί· 
νακα διά τήν ταχείαν έξεύρεσιν τf\ς έις σάκ 
χαρον περιεκτικότητος σιροπίων, προερχομένων 
έκ της έκχυλίσεως σταψίδος, βQσει τοΟ βαθ 
μοο Be. · 
Ό ύφ' ήμων καθορωθεις τύπος δίδει έξαc 

yόμενα πολύ πλησιάζοντα πρός τά έκ των άνα· 
λύσεων εύρισκόμενα έν σχέσει πρός άλλους τύ· 
πους και πίνακας, δι' δ και άνεyνωρίσθη και 
έφαρμόζεται όπό τοϋ Κράτους . 

IV) Προτείνεται τό πρωτον ή διό: χλωρίου 
άντικατάστασις τοϋ θειώδους όξέος έν τft έκ· 

· σακχαρώσει τfjς σταψ(δος. 
V) Ή μέθοδος άστη Παρουσιάζει σημαντι· 

κό: πλεονεκτήματα, καθ' δσον δι' αότης καθ(· 
σταται δυνατή, 1) ή διό: χλωρίου συγκράτησις 
τοΟ γλεύκους και των σιροπιων άζυμώτων 2) ή 
ά1tόσμησις και βελτίωσις τfjς γεύσεως τφν σιρο· 
πίων· πλfιν τούτων lτuχεν αϋτη βιομηχανικfjς 
έφαρμογfjς. 

VI) Προτείνεται τό πρωτον δ διά χλωρίου 
άποχρωματισμός τοΟ γλεύκους και των σφο· 
πίων της σταφίδος, έπιτυγχανομένης οΟτω κα· 
λυτέρας άποδόσεως, καθ' δσον άποψεύyεται Ί'ι 
άπώλεια τοϋ σιροπίου τοΟ συγκρατοuμένου ύπό 
των άποχρωστικων άνθράκων, αόξάνεται δέ 
και ή εις τρυγικά δ:λατα ά1tόδοσις αύτων. 

Vll) 'Υποδεικνύεται τό 1tpωτον Ί'ι διά χλω· 
ρίου άποθείωσις των τεθεrωμένων yλευκΦν διό: 
τfjς νέας ταύτης μεθόδου, ~τις εΤναι · κατά πολύ 
εύχερεστέρα κάι οlκονομικωτέρα της διά άπο· 

. θειωτικων συσκευa>ν άποθειώσε~ς. έ'Ιtιτυyχάνε· 
ται κατά βούλησιν μερική 11 · καl πλήρης άπο· 
θείωσις. Ή μ'έθοδος αϋτη eτυχε και βιομηχανι 
κfjς έψαρμογης. . · 
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Le rόle du chlore · dtlns le traίternent ίndustrίel 
des ιnofιts concentres. 

.Par Orestis Step/1anopoulos 

λvant d'entrer en matiere propre de son 
sujet, l'auteur, sous titre d'introduction a sa 
these, fait l'historique des n1outs concentres en 
Gr~ce depuis Aristote jusqu'a ήοs jours et decrίt 

· ιa tecbnίque appliquee dans leur preparation. Ι1 
se borne tout particulierement sur les mouts 
provenaηt du raisin sec de Corinthe et expose 
ses recherches personnelles sur ceux ci, ainsi 
que d\S methodes ίnνente~s par lui et qui SODt 
en application Q.eja industrielle. Sa methode de 
neutralisation . de l 'acidite des mouts par le lait 
de chaux , sans apporter aucune alteration aux 
moίιts, constitue le preιnier pas dans ses investi· 
gations relatives. 

Une formule tres ingenieuse et pratique 
indiq ιiee par l'auteur, concernant la determi· 
nation approximative en sucre contenu dans 1~ 
jus du raisin sec, a ete aussi estimee comme 
devant rendre des services pι:atiques dans le 
coηtr~e de 1Έtat et con1me telle a ete reconnue 
officie llemen t 

Apres cette introduction , l'auteur entre dans 
sa these principale qu~ se relate a sa methode 
de substitutίon de l'acide sulfureux au chlore 
dans la diffusion du raisin sec et l'obtention 
dans la suite des sirops propres destines a etre 
utilises dans Ja preparation du π1out concentre. 
Cette n1ethode a conduit a des resultats tres 
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Des ίnvestigations : dίrigees . dans cette . voie 
ont . abouti a faire disparaitre, par 1"-utilisatίon 
du ch]ore, Jes matieres eolorantes et Je goΔt 
approprie et desagre~ble des sίrops · du ·raisin 

sec de Corίntbe et ceJa saus aucune alteration 
du sucre y · contenu. 

Enfin, l'auteur' decrit eti detail sa methode de 
· desul~ration de mbtlts sUlfites par le chlore qui 
est destine a seτvir precietfsement l'industriel 
des mouts concentres ainsi que le vinificateur. 

. . 
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) 

'Υπό Δρος Φ. Ε. ΣΠVΡ . Α. ΑΝΤΩ.ΝΟΠΟV λΟV · 

('Εκ το~ 'Εργaστηρlοu 'Οργaνικijς Χημείας τοϋ Πcχνε'Ιtιοτημl_οu 'λθηνί3ν) . . . 

θΕQΡΗΤΙΚΟΝ ΜΕΡΟΣ 

Ώς γνωστόν, τό μέγιστον · μέρος τG>ν ε(ς την 
φύσιν ά:νευριr:rκομένων ύδατανθράκων (σακχά· 
ρων) δέν εύρ!σκεται ε(ς έλευθέραν μορφήν, 
ά:λλά ~νωμένον· ετrε μεθ' έαυτG>ν, είτε μετ' άλ· 
λων ύδροξυλιωμένων όργανικG>ν ένώσεων ύπό 
μορφην γλυκοζιτG>ν. 'Αναλόγως της διαφορaς 
τfjς στ~ρεοχημικfjς διατάξεως ε(ς τό \-άτομον 
τοΟ άνθρακος, διακρ!νομεν α κα! β γλuκοζ(τας (1) 

Η OR 

"\/ 
γ--ι 

Η-?-ΟΗ 1 

HO-C-H Ο 

Η-6-οΗ 1 

Η~~ 1 

• 1 

CH,OH 

α-yλuκοζ(της 

(1) 

RO Η 

'\/ 
y---ι 

H-C-OH 1 

. 1 

HO-C-:H , Ο 

ι Ι · 
Η....:...C-τ:-ΟΗ j 

• 1 1 
H-C-- --~ 

1 
CH,OH 

β~yλuκοζ(της 

(lνθα ROH δύνανται νά εfναι ά:λκοόλαι, · ψαινό · 
λαι (δ(ως δe lτεpα σάκχαρα). , 
N~C-NH , --Ο-· -
1 1 

. · ΤοιαΟται γλυκοζιτικαι ένώσεις όλιγώτερον 
διαδεδομέναι e(ς τήν φύσιν, ά:λλ' έξ τσου μεyά· 
λην βιολογικήν σημασ!αν €χοtJσαι, εtναι οι θειο· 
γλυκοζ!ται (S-γλυκοζ(ται), . tδιως δέ οι &ζω· 
γλυκοζ(ται (Ι'i-γλυκοζlται). 

:Η σημασια και ή lρευνα τG>ν Ν-γλυκοζι· 
τG>ν άttέκτησε μεγαλυτέραν σπουδαιότητα, &φ' 
ης κaτέσ rη γνωστόν, δ-'ι όργανικαι ένώσεις, ώς 
π: χ. α[ πουρ(ναι, εύρ(σκονται έν τft φύσει 1tολ· 
λάκις ύ1tό μορφήν Ι'i-γλυκοζιτG>ν ε(ς τάς νου· 

. κλεοτιδί:χς, .(δ!ως δέ ε[ς τά όνομαζόμενα νου· 
κλε"Cνικά όξtα, τά δποτα ά:ποτελοΟν σύστατικόν 
παντός ζωϊκοΟ και φυτικοΟ κυττάροί.ι. . 

Μια τοιαύτη νουκλεοτlδη εtναι π. χ. δ φωσ· 
φαρικός. έστήρ τοΟ ζυμοαδελινικοΟ όξtος (11). 

ΝΗ, -O-

d 
1

1 ΟΗΟΗ 11 

~" 1 . 1 
Ν. C-N~ . C - C - C-C-CH,-0-PO,H, 

Hb ~-N'CH~ ~ h ~ 
'\/ ' 

~ 
cϊ&ενοσ(νη d-ριβόζη 

ζuμd~δελινικόν. όξύ (11) 

Τό συ.μφύραμα της άλκοολικt\ς ζυμώσεως, 
ή cό·ζυμάση η άλλα έvδιάμεσα φυράματα, τά 
δπο.iα καταλύουν 1τολλάς όξειδοαναγωγικΩς 

· άντιδράσεις, εtναι έπ[άης Ι'i·γλυκοζ(ται (111). 

CH -C-NH'- · ΟΗ ΟΗ ΟΗ Ο Η Η Η Η + 
11 11 . / co · ι ι . . ι ι · Ι Ι Ι ι --
η-c-N--c- c~ C-C-CH -0-P-0-P-O-CH"-C-C-C-C-N / '\. 

· 1 1 1 j • . . 11 11 
1 

1 1 . '---( 
Η Η Η Η Q Ο ΟΗ ΟΗ CO.NH, 

- 0 - -
· Cο-Ζuμάση (111) 

1) ΔιδακτοΡ.ική διeχτρ ι βή έyιφιθείσα ύπό τijς ΦuσικομαΒηματικijς Σχολfjς τοϋ Πανεπιστημίου 'Αθηνών. 
Περίληψις της έρyασίας ταύτης · κατετέθη a!ς τήν Άκοιδημίαν Άθην&ν πρός ·άνακο(νωσιν ύπό τοϋ κ. λ. 
Ζέρβα καi έμοϋ. · · 



εις τάς ~ τtί\ν -.'!Αώσaων taίιτων. 
ώc; σάκχαρον ά11αν't{t συνη~ιι κιφlως tι 
d-ριβόζη ιεαl δή .-όπό τήν ~. φ~ικοΟ 
•στtρος. 'Όλαι αι 1ΙΙCΙf)Ομοkις φόαεως σι 
~ι. ώς γλuκοζtται, ύ~ο1.ύοντczι ~ς 
11ρός Αλδόθερον cιάιααρον ι«ιι τfιν άvaοτοιμν 
άμtνο- η ιμινο-Ινωσιν τfi ~πιδράσει όξέων και 
μάλιστα . πολύ εύκολώτερον παρ. δτι οι άντι. 
στοιχοι 0,...yλυκοζtται. 'Α•' !τtpου ι'ιπΙWΡuν 
ειδικά φυράpατcι τά ό'Ιίοtα ιtcuex>.ύoUY 0Ιρ6· 
λυσιν τοιούτων Ν-yλυκοζιτων εις Ινα pH, κατά 
τό όαοtοιv ο0( Ν-yλl:»(Οζ(ται ά-ίιουσι'ίl .φυραμά· 
των εΤναι .σταθεροι. 

Ή σημασια των Ν-yλ!)κοζιτωy, tytνετο 
ώc6μη σrποuδαιοtέρά, δταν ώρι.σμ6ναι έν6ειξεις 

. fινάyκαααν μεριιcοι),ς έρεuνητά~ νά Qjaouν ύιrό 
συζήτησιν τό έpώτημα, !ά:ν hώΘειc; σα~ν 
κα~ ~ινοξέων ύπό τήν μορφtν Ν-yλuκ.οζι~ν 
πα(ζουν .Ι!να οιοvδήttοτε ρ6λ.ον κατά τfιν tναλ· 
λσγtιν της ϋλης f\ yε~ς εtς βιοΑσywcάς άντι· 
δράαβ\ς. Οϋτω π.χ. δ όπαβιβασμός τfjς ταχύ· 
τητος 't~C: φuραματικf1ς διαcrwάσ.εως ~ν u-επτι
&ων πάρουσ(«ίt έλευθiφου σταφυλοσσικχάροu 
έξηyήθη ώς μια !νδειξις δτι- ή έ).wθtpα άμινο · 
μάς ένοΟται yλυκοζιτικως μέ τό σάιcχαρον, 
δ'Κότε έλλε(ψει έλευθέρας άμι~μάδ.ο.ς τό φίιρcr

.μα δέν εΤναι lκανόν νά άναπτύξn τάς καιταλυ-
τικάς του ιδιότητα~ 1). . · 

'Επ(σης τό γεγονός δτι σχεδόν δλαι aι 'Ιrρω
τεt'Vαι περιέχουν μικράς ποσότητας ύδατανθρά
κων, ώς d-yλυκόζην, d-μανόζην, d-y~λα· 
κτόζην, πολυσc:χκχαριτας κλπ., άποτελεί μιαν · 
!νδειξιν δτι τά άμινοξέα και ε[δικωc; δλαι αι 
πρωτεtναι άΊt<Χντ&σιν πολλάκις f\vωμένα μετά . 
σακχάρων. · 

Κατά τήν διάρκειαν των τελεuuχιων δβt<(ΙΓιΕ· 
τηρtδων κατεβλήθησαν μεyάλαι πρdσπ(J8ειαι 
τόσον άπό άναλuτικfjς δσον και άπό σvνθετι· 
κfjς πλευρδ:ς διά. τήν έπιλυσιν τοΟ 11ροβλήματος 
tων Ν-γλυκοζιτων. Οδτω έyένετο δυνατή τό· 
σον ή άπομόνωσις Έ[ς καθαράν κατάστασιν, 
δαον και f\ tξερεόνησις τοΟ συνταιc..κοΟ και 
στερεοχημιιcοΟ τόπου διaφόρων Ν-yλυΜοζ1Τ&ν, 
ot δwοtοι δμως, ώς άνεtρέρθη, πaριέχοων. ώς 
&yλ.υιcον κυρtως πουρ(νας. · · 

Ν -yλυκοζ(ται άμι·-ιοξέων δέν κατωρθώθη 
μέχρι τοΟδε νά άπομονωθοΟν και τοQτο icως, 
δtότι αι τοιαGται ένώσεις εtναι εύπαθεtς. Πολ· 
λαl έπισης προσπάθειαι κατεβλήβηόαν δ11ως 1tα
ρασκευασθωσιν συνθετικως Ν -yλυκοζιtαι μετ' 
ά:μινοξέων, ή μέθοδος δμως πρός παρασκευήν 
των δέν εχει yενικήν σημασ(αν δι' 8 καl f\ χ.ρη 
σψο1t0(ησις ταύτης ύπfjρξε περιωρισμένη '). 

1) Ε. Waldschmidt-I,eitz und Rauchalles: Beri· 
chte 61, 645 (1928). - L . Zervas : Eiweissstoffe , ε[ς 
Lehrbuch der physiologischen Chemie herausg~geben 
von Prof. Flascbentrii.ger. Zίirich . 1941. 

2). Η. von E\tler nnd Κ. 7-ei\e : I,iehigs Annalen 
487, 163 (1931)_. 
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Ή άπ' εύθ~tας Ι!νωσις σακχciρων μέ άμΗω· 
ν(αν f\ μέ ι!φωματι1Cάς άμ(νας, !χει μtν έmτευ
χθfi, άλλά. τά προ'(6ντα τf\ς άλληλεπιδράσεως 
ταuτης f\ εtναι έ~τελ&ς άσταθεtς ·έvώσεις, δπως 
ε[ς τήν 1tεp(πτωσιν τfjς _ yλυκοζοαμμων(ας (IV), 
ητις δ\ασπδ:ται εόιcόλως και ταχέως εις ·ckμμω· 
νιάν και yλυκόζην, f1 εΤναι ένώσι..ις αί όποϊαι 
ισομερ(ζονται κατά τό μδ:λλον f\ ηττον ταχέως 
πρός ταρά)Ιωyα τfjς 1-άμινο -φρουκτόζης •). 

Ή παροΟσα διατριβή έχει · ώς άντικε(μενον 
έρεό\ιης τήν · άνεόρεαιν μι&( νέας μa866ου πα
ρασκευfjς Ν-yλUΜΟζ-ι~ν και τήν έφαpμογήν 
ταότης έπl διαφόρων 11αραδειyμάτων. 

Πρός τόν σκοπόν τοΟτον δέν έχρησιμοτtοιή
σαμεν ώς ά:ρχικήν ούσ(αν ~λεύθΈρον σάκχc~ρον 
11. χ. έλευθέραν d-yλυκ6ζην, άλλά μιαν Ινωσιν 
ταύτης μετά βενζαλδεΟδης, την 4,6-βενζυλιδέ
νο-d-yλυιc6ζην, .. ) "τις πολύ εύκόλως και εις 
μεγάλας ποσότητας δύναται νά παρασκευα
σθfi tκ βε\ίζαλδεΟδης Ι(Qι γλυκόζης και ή δπο(α 
άντιστρόφ~ς, διά μιδ:ς ~πιωτάτης μεθόδου δηλ. 

3). F. l\1icheel : Chemie der Zucker und Polysac· 
charide. Leipzig 1939 (<Jελίς · 183) R. Kuhn nnd J:. 
Weyp.nd: Ber.iclιte 70, 769 (1940•. F. Weygand: 
8erich.te ·7a. t663 (1939)._ · 

4) Ι.. Zervas: Berichu Μ, 2289 (1931). 



ενον 

Ίtα· 

σγΤιν 

οιή· 

~ν 
ωσιν 

λιδέ· 
ι εις 
ευα· 

ποία 
δηλ. 

:ysac· 
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H.C.NH., 
1 

·H.C.OH 

H.C •. OH 
1 

Jf.C.OH 

~=,.,.,,._.--~·---~ 

/ - '\. 
Η ·γ·_Ν_Η ~'- /CH 1 

· 

H .C.OH 1 

Ί . 
HO.C.H (IV) 

1 

1 
HO.C.H 

1 

H .C.OH 

/ - '\. 1 
+Η,Ν'\. /CH1 .+ H'O.C.H 

- · - ' ---
H.C.OH 

1 
H.C.0 -

1 
CH,OH 

1 

H.C.0 -
1 
CH,OH 

H .C.OH 
1 

H.C.0 -
1 

CΉ,ΟΗ 

/ - '\. 
Η,.1.ΝΗ'\._/ CH1 

c.o 
1 

- - -+ HO.C.H . (V) 
1 

ΡΙ.C.ΟΗ 
1 

H.C.OH 
1 
CH,OH 

διά καταλυτικf\ς· · δ'ΙQD;ονώσεως, δύνατάι νά 
διασπαQθt\ dς τό άρiικόν tλεύθερον σάκχαροy 
και εtς τόλουόλιον (VΊ); 

1 
.H.C.OH 

1 
H.C.OH 

'. / 1 
H.C.OH 

1 ο 
H(>.f.H 1 

2 Η, H.C.OH . 
- Pd-+ · 1 Ο+cιΗ, CH, 

HO.C.H 

u .c .o-

1
-ι 

Η+ -· )cH.C,H. 

CH,0-1 
(VI) 

1 
H.C.OH . ι -
π.c.--

1 
-CH,OH 

'Η βενζυλιδένο-yλυκόζη άντιδρ{i, 'ώς άvεύ 
ρομεν, πολό εόκ6λί..3ς μέ . άμ(νας, σχηματιζομέ· 
νa)\ι · α"ιdereρι.b · ~«p~ών. Θδttd tirtl'p«σις 
mf'cιt11Φθ' t δ'tά~θμ~ dφ(ίΜiι(ί:ις_ ·t . °'*(ιlίόβ 

ο °"• 1S1rίtp' '8~ ·'iaXO't'!ptJν, εt'ς ~ &;ιει 

1 1 
Η.~ . ΝΗ, 

1 H.C.OH 
1 ο 

HQ·f·" 1 

H.C.0--
1

1 

1 . > Η.Τ. CH.C,Hι 

CH,O __ I 

(VII) 

εις tόν• σχηματισμόν tfjς σταθερδ:ς ένώσιιως 
4, 6-βενζυλιδένο-:-d--άμμωνιοyλυκόζης (VII). · 

Ή άτaθερότης τf\ς ένώσεως ταύtης, tν ~ν
-netσeι· πρός την tλευθέραν άμμωνιοyλυκ6ζην, 
δφε(λεται πιθανtί\~ ε[ς στερεοχημικοός λόγους. 
0Η συγκρότησις ένός δευτέρου 6-μελοΟς 8ακτυ· 
λtου· εtς τάς θtαeις 4-6 τοβ σακχάρου lχει &ς 

Ό άποτέλεσμα τ1'ν σταθεροποιησιν τοΌ έτέρου 
yλυκοζιτικοΟ δακτ'<λ(ου, .δπότε και δ Ν-yλυκο· 
ζιιιn<ό9' δeομόc; όφ(σταται δυσκόλως ύδρόλυσι ν . 
Τ~ δλσν τοΟτο συγκρότημα, στερεοχημικως 
t_ξtταξόμενον, εtναι σχεδόν tλεύθερον τάσεως . 
Τήν άπόlειξιν τοΟ συντακ:τικοΟ τύπου τflς 
οδτω λαμβανομένης ένώσεως άπεδε(ξαμεν ώς 
tξf\ς : ' . 

«») Δι' ό~ρολύσεως μέ -άραιά όξέα άποσπδ:· 
τα• άμμωνια πρδ:yμα τό δποiον θά i'jτo άδύνά· . 
τ.ον &ν . fι άμμωνrα ετχε άντικαταστtισn @ν tκ 
τ&ν· ε(ς θfάιν 2,3,4,!S,6 όδροξυλ(ων τf\ς βενζuλι· 
δένο-yλυκόζης. !Ενώσεις τοιαό'tη'ς φόσεως ώς 
·w • .x- fι d-yλυκοζ.αμινη δέν δεικνόουν τοιαύτην 
ύδρο~uτικήν &ιάσπασιν. · 

β) Δι' Αmιδράσεως ~ινυλρUδραζινης εις 
στόι~ε~ομετρ\κaς wοσότητάc; ·και χαμηλdς ~ρ
μό'ίφασ(aς fπt tffς Ανώσεως (VII) λ.αp.ράνετcn 
f\ yνωσ~ή φαινυλοΟδραζόνη, τf\ς βενζυλιδένQ
yλυκόζης, ·μe mρtσdεια\) 8έ φcχινυΛοΟδραζ(νr1ς 1 
fι όζαζόvη τf\~ άρχικfk β'ενζυλιδένο-yλυκόζης 
(VIII και ΙΧ) . · 

· Εtναι φανερόv δτι τοιαΟται άντιδράσεις μό• 
νον tπι ή\ βάσει ένός ουtιιrακτικοΟ τύπου, ώς δ 
τύπος (IX) παρια.r~ . · δύνανται νά έξηyηθοΟν. 
0Ως άμίνη tι !vω ~νωσις (ΙΧ) , aiημα-dζει σtα· . 
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CHO +ΗιΝ . ΝΗ.C&Ηδ 
1 
CHQH 
1 

·CHOH ~ 
1 . 
CHO- . 

bπoH)CH.C&H;; 
1 . 
CH,O-

(IX) 

eερά δ:λατα μέ άνόρyανα f\ όρyανικά 6ξέα, ώς 
ύδροχλωρικόν όξύ , 1tικρικόν όξύ . κλ1t . . 

Ή βενζuλιδ•νοαμμωνιοyλuκόζη, ώς . tκ των 
ιδιοτήτων της , άποτελετ @ν κατάλλήλον ένδιά· 
μεσον προ'(όν διά τι)ν κατασκεuι)ν των N-yλu· 
κοζιτων. Οϋτω δι' έπιδρ,Χσεως βενζοUλοχλω· 
ριδιο.u, όξεικοο· άνuδρ(τοu, χλωρομηρμuκικων 

έστέρων, κατορθφθη fι σύνθεσις των άντιστο(" 
χων βεν_ζαμ(δο- , άκεταμ(δο-γλuκόζης κλπ. 

Διά καταλuτικfjς ύδρογονώσεως των . ένδια· 
μέσων τούτων προϊόντων- παρουσlq: μέλανος 

τοΟ παλλαδίου, έλήφθησαν ε(ς καθαρως χημι· 

κΤιν κατάστασιν οί άντίστοιχοι Ν-γλuκοζ(ται 

ήτοι fι Ν-άκεταμιδογλυκόζη (Χ), fι Ν-βενζαμι· 

δογλuκόζη (ΧΙ), ώς και fι ο.ύρεθάνη (ΧΙΙ). 

H.C.NH.CO.CH1 H.C.NH.CO.C.H , H.C.NH .CO.O.C,H, 

1 1 

H.y.OH \ 
ι . Ι · 

Η .γ.οΗ ι ' 
1 1 

~·τ ·ο". ι 
HO.C.H Ο 

1 

H .C.OH 
1 

H.C---1 

HO.C.H Ο 

1 
H.C.OH 

Η.ι·----• 

HO.C.H Ο 
1 

H.C.OH . t 
π:c·--ι 

1 1 
CH,OH (Χ) 

. 1 

CH,OH (ΧΙ) CH,OH (ΧΙΙ) 

οι συνθετικοι οδτοι γλυκοζ(ται δέν άνά 
γουν, tό ψελίγγειο~ ,ύγρόν, 

•Η τελευτα(α αϋτη gνωσι~ . εtναι δ πρωτος 
άντιπρόσωπος των άπό φαρμακολογικfjς άπό· 
ψεώς δραστικων ούρεθανων ύπό γλuκοζιτική)Ι 
μορφήν. Κατεβάλομεv προσπαθεtας οπί.:ιτ; και 
Ι!τερα άμ(δια, βιολογικως f\ φαρμακολογικως 
δραστικά, σuζεuχθ&σιν μέ γλuκόζην, εlδικως 
δέ τά κατά τήν τελεοταιαν πενταετίαγ τόσον 
άπό έπιστημονικfjς δσον και άπΟ χημικοθε· 
ραπεuτικfjς άπόψεως μεγίστην σπουδαιότητα 
Ιχοντα σουλφαμlδια , ·' 

Πρός τόν σκοπόν αύτόν, σοuλφανιλικόν όξύ 
έκαρβοβενζοξuλιώθη, fι δέ Προκύπτουσα Ι!νωσις 
(Xlll) μετετράπη ε(ς χλωρtδιον fXIV), τό δπό.ϊον 
μ'ετά τfjς 4, 6-βενζuλιδένο - άμμωνιάγλυκόζης 

c.H,.CH,.0.Cό .NH.c.π •. so.il . . 
. . 

(XIII) 

C1 H1.CH,.O.CO.NH.CeH,.SO,Cl 
. (XIV) 

σuνεζεύχθf~ πρός τήν Ι!νω~ιν (XV). · 

1 
H.C.~J:l.SO, .C8H •. NH.CO.O.CH •. C.H, 

π.ιοa \ .· 
1 . 1 

HO.C .H . ι 

1 ο 
Η .C.Ο-~-ι 

H.f > CH .C.H, 
. CH,O 1 

Διά καταλυτικfjς ύδροyονώσiως τοΟ προκύ· 
ψαντος πρ9'(όντος έσχηματ(σθη ό έλ_εόθερος Ν~ 
γλυκοζ('tης · (ΧVI) έκ τοΟ όπο(οu δυσ,τυχως '!(Ολ~ 

H.C. NH.so •. c.H •. ΝΗ. 

,--ι 
H.C.OH . 

1 1 

Ηρ.C.Η σ 

1 1 

H.f.OH 1 

H .C--
1 

'CH,OH 
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XV) 

οκύ· 
Ν
ολ~ 

VI) 

μικρός ποσότητας fιδυνήθημεν νά παρασκευά· 
σωμεν και ώς έκ τούτου δέν κατέστη δυνατή ή 
ύπό ε!δικG>ν μελέτη τfjς έπιδράσεως τfjς ένώ· 
σεως ταύτης έπt πνευμονιοκόκκων, yονοκόκκων, 
βακ(λλων φυματιώσεως κλπ. 

Διό πρώτην φοράν έπιτυyχάνεται κατά τήν 
μέθοδον ταύτην σύζευξις σουλψαμιδ(ου μετά 
σάκχάρου τft · μεσολαβήσει της σουλψαμιδικfjς 
όμάδος τοΟ πρώτου. ΕΤναι εϋλοyον νά άναμέ· 
νπ τις, δτι διό της συζεύξεως ταύτης και τοΟ 
σχημαtισμοΟ τοΟ Ν-yλυκοζίτου θό έπιτευχθfi 
και ή έλάττωσις τG>ν τοξικG>ν ιδιοτήτων τG>ν 
σουλψαμιδίων, αι όποίαι ώς γνωστόν, άποτε 
λοΟν τό μόνον μειονέκτημa κατά τήν θεραπευ· 
τικήν των χρfjσιν. 

'Εκ τfjς πορε(ας των aνω συνθετικών πειρα 

μάτων, άποδεικνύεται ή σύνταξις τ~ν yλυκο· 
ζιτG>ν X,XI,Xll κλπ. τοuς όποιους nεριεyρά
ψαμεν άνωτέρω . . ΜόΊιον ή στερεοχημική διάτα 
ξις ε(ς τό 1-άτομον avθρακος παραμένει άγνω
στος. Ή πορεια δηλαδή τfjς συνθέσεως δέν δύ
ναται νά δώσπ άπάντησιν ε(ς τό έρώτημα έόν 
οι τύποι X,XI,XII έχουν α- η β-γλυκοζιτικήν 
διάταξιν. Ώς έκ τούτου προσεπαθήσαμεν νά 
λύσωμεν τό πρόβλημα τοΟτο τft βοηθείlί" ψυρα· 
μάτων , ώς i'I α-γλυκοζιδάση κ'αι β-yλυκοζιδά
ση (έμουλσινη) τά ό1(ο(α, ώς γνωστόν, έχουν 
ισχυρώς άνεπτυγμένην στερεοχημικήν έκλεκτι· 
κότητα και δή ή α-yλυκοζιδάση διασπa μόνον 
α-yλυκοζίτας (της d-γλυκόζης), ένφ ή β-γλυ
κοζιδάση διασπa άποκλειστικως β-γλυκοζίτας 
(τfjς d-γλυκόζης). 

Πειρά~ατα · πρός τήν κατεύθυνσιν ταύτην 
άπέδειξαν δτι τόσον α( α-δσον και α\ β-yλυ 
κοζιδaσαι δέν ύδρολύουν παντελG>ς οίιδένά έκ 
τ~ν άναγραφέντ"ων γλυκοζιτG>ν. Τό πρόβλημα 
τfjς σ~ερεοχημικfjς διατάξεως τG>ν Ν-γλυκοζι· 
τG>ν παραμένει ώς έκ τούτου έκκρεμές, δ:ν και 
το πtθανώτερον εΤvαι δτι πρόκειται περι β-γλυ· 
ί<οζιτων. Τ-ό άποτέλεσμα τG>ν ψυραματικG>ν πει
ραμάτων καταδεικνύει δμως διά πρώτην φοράν 
tό διά τήν χημειαν των φυραμάτων σημαντικόν 
γεγονός δτι: ή έκλεκτικότη- τij~ α-καί β-γλυ
κοtιδάση- δeν έχει μόνον σχέσιν μe τΤιν στε 
QβοχημικΤιν διάταξιν εί- το 1-άτομον τού ciν
tvακo-, άλλa έπεκτε(νεται καί ει~ τΤιν σύντα
ιιν τού άγλύκου. Μέ άλλους λόγους ή α-γλυ
κοζιδaση διασπδ: μόνον α-0-γλυκοζιτας ή δέ 
β-γλυκοζιδάση μόνον β-0-γλυκοζιτας, άμφό· 
τεραι δέ έπ" οίιδενι λόγφ α-η β-γλυκοζίτας. 

Τήν ώς lΧνω περιγραφείσαν νέαν μέθοδον 
συνθέσεως Ν-γλυκοζιτων έχρησιμοπ9ιήσαμεν 
tπισης έπιτυχG>ς πρός συνθετικήν παρασκευήν 
tνώσεων σακχάρων μετ' άμινοξέων και μάλι
στα τοιούτων άμινοξέων, τά όποια άποτελοΟν 
συστατικά των πρωτεϊνών. 'Εν τfi βιβλιογρα· 
φ(ΙiΧ περιγράφεται μία τοιαύτη Ιfνωσις και δή ό 

Ν-yλυκοζιτης (ΧΙΙΙ), παρασκευασθεις ύπό τοΟ 

Euler δι' έπιδράσεως έστέρος τfjς γλυκοκόλλης 
έπι d-γλυκόζης •). 

H.C.NH.CH1 .CO.O.C,H, 

Η.6.ΟΗ 1 

1 1 

HO.C Η Ο 

H.b.oH 1 

Η.~---1 
1 

CH,OH 

(ΧΙΙΙ) 

Ή Ιfνωσις αΟτη εΤναι άνάλοyος πρός τήν 
άμμωνιογλυκόζην (VII) και ύδρολύεται εύκόλως 
δι' δδατος ε(ς τά συστατικά της ώς έκ τούτου 
δέν κατέστη δυνατόν νά ληφθfi ό έ,λ.εύθερος 
Ν-γλυκοζίτης μετά τήν σαπωvοποίησιv τοΟ άνω 
έστέρος. 

. Διά τfjς ήμετέρας μεθόδου έπετξύχθη ή γλυ
κοζιτική συνένωσις d-yλυκόζης μετά τf1ς l -
άσπαραγίνηC;, ό δέ σχηματισθεlς Ν-yλυκοζίτης 
άποτελεί τόν πρώτον άντιπρόσωπον μιaς κρυ · 
σταλλικfjς, σταθερaς ~νώσεως · σακχάρων μετά 
άμινοξέος. 
Ή σύνθεσις τοΟ yλυκοζ(του τούτου ήκολού· 

θησε τάς έξfjς φάσεις . Δι' έπιδράσεως Ν - καρ · 
βοβεyζόξυ-β-άσπαραγι νικοΟ α-βενζυλεστέρος 
(Χ1'') έπl 4,6-βενζυλιδένο - άμμωνιογλυκόζης 

CO.CI 
1 

CH, 
1 (XIV) 

C.H,.CH,. O.CO. NH.C.H 
1 

C0.0.CH, .. C.H 5 

~Vll) έλήφθη τό κρυσταλλικόν προϊόν (XV). 
Τό τελευταίον τοΟτο προϊόν ύδροyονοΟται 

καταλυτικως παρουσ(~ μέλα:νος τοΟ παλλαδίου , 
ιιπότε τόσον ~ βενζυλιδενική όμάς, δσον καί α[ 
βενζυλικαι τοιαΟται, άιιοσπωvτοι ύπό μορψτ'ιν 
τολουολίου, τό δέ -ιναποuένον rταράyωyον τοϋ 
έλευθέρου καρβαμινικοΟ όξέος, άποδfδο διοξει
διον τοΟ lΧνθρακος, μετατρέπεται ά μ έσωc ε (ς !! να 
έλεύθερον γλυκοζ(την τfjς l-άσπαραγίνης (XVI). 

'Ως και ε(ς τήν περίπτωσιν των άv αψερθέν· 
των · άκεταμίδο-, βενζαμίδο - yλυκοζι των, οϋτω 
και ένταΟθα ή σύνταξις τοΟ νέου τούτου γλυ · 
κοζ(ιου εtναι άπολύτως έξηκριβωμένη έκ τfjς 
πορείας τήν όπο(αν ήκολουθήσαμεν διά την σύν · 
θεσιν αότοΟ. 'Άγνωστος δμως παραμένει , δπως 
και ε(ς τοuς άλλους γλυκοζ!τας, ή στερεοχη · 
μική διάταξις ε[ς τό 1-άτομον τοΟ άνθρακος 
τfjς d-yλυκόζης. 

5) Η. von Euler und Κ. Zeile: Liebigs Annalen 
487, 163, (1931 ). 
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C0----
1 

1 

NH.C.H 

CH. 
1 

H.C.OH 
1 , 1 

C.H •. CH,.O.CO. HN.C.H HO.C.H Ο 

1 
CO.O.CH,.C.H, 

co 
1 

CH, 
1 

C,H, .CH .. O.CO.HN.C.H 
1 

co.o.cH •. c •. H. 

1 ' 

H.f.o- -- -1 - 1 

Η.γ--- > CH.C,H, (XV) 

CH,0- --1 

ΝΗ.ιΗ 1 

H.t.OH 1 

1 ο 

ΗΟ.~: Η 1 

H .C.O 

1 

1 

! . > Η.τ--~ CH.C.H 1 

CH,0----1 

1--1 
~0------ΝΗ.1.Η 

1 CH, H.C.OH 4Η, 
-------+ 1 1 ο +3c.H •. CH,+co. 

Pd Η,Ν.1.Η ΗΟ.~.Η 1 

COOH H.C.OH 
ι · 

H.C~---• 

1 
CH.OH. 

Β-γλυκοζιδάση (έμουλσινη) ώς κοιι α-γλt.ι - 'φυραμάτων eχει ώς προΟWόβισιν tήν G1~~ρ&ιν 
κοζιδάση (ε(ς ττ')ν περίπτωσιν ταίιτην έyένετο καταλλήλων καl 11ολυQριθμeν iι11ΟΟτρωμά1ων 
χρfjσις ζύμης ητις, ώς γνωστόν, περιέχει μεγά· · (Substratum), '-συνθετucή ;ιιορqσκ.εtjήτlbνkοiων 
λας ποσότητας α-γλυκοζιδάσης),δέν @χουν καμ· έπι τfi βάσει τf\ς ώς 6νω μβθόδου εtινcχι ιΚ»νον 
μίαν έπ(δρασιν και έπl τοϋ yλuκοζίτοu τούτου. ζfιτημα χρόνου. 
Ή έκλεκτικότης τ~ν φυραμάτων τούτων άπο· 

δεικνύεται &παξ eτι και έπl τοσ yλυκοζ[τοu τού· 
του. 

Ή συνθετική παρασκευη και δ:λλων τοιού· 
των Ν-yλυκοζιτl3ν, δηλ. ένώσεων σακχάρων 
μετ' άμινοξέων, ττ')ν όπο(αν lχομεν ftδη άρχ(· 
σει, θά μaς έπιτρέψn δπως προβaιμεν εις συστη· 
ματικην μελέτην διά την τύχην τοιοlιτων tνώ· 
σεων κατ~ την λειτουρy[αν της έναλλαΎftς της 
δλης. Πρέπει άσφαλaις νά ύπάρχουν ειδικά φυ 
ράματα ύδρολύοντα τάς tνώσειc; αότάς, ώς 
άποδεικνύει τό γεγονός δτι αι πρωτεtναι περιέ· 
χουν πάντοτε μικράς η μεyάλας ποσότητας 
σακχάρων χημικl3ς συνδεδεμένας μέ αότάς. 
Ή άνεύρεσις δμως και ι') σ1Σοuδη τfjς συντακτι· 
κfjς καl στερεοχημικfjς έκλεκτικότητος τοιούτων 

ΠΕΙΡΑΜλΤΙΚΟΝ ΜΕΡΟΣ 

'Εντός φιαλιδ(οu κλ&(οντq~ Δεροο1εy~ς και 
άνθεκτικοΟ ε[ς πιεσι ν 3 - 4 ~τμοσφαιρων, φι
ρονται 60 c. cm. άτrολ~ου μιθυ~ικf\ς Μcκο6λι)ς 
κcχι όπό ψθξιν (φυκτικόν μtyμα), διαρtf)ctξncιι 
ιΗριος, ξηρά &μμων(α μtχρι κορεσμσΟ. · Μc~ά 
τfιν προσθήκην 10gr. 4,6-βeν~u~tνο--d-yλυ
κόζης •) θερμαινεναι τό· φιιχ7dθιον- tντ6ς 6δρο· 
λούτροu θερμοκρασlας 55°-60- ' Ι.eα fι όόΟΙα 

1) L. 1.ιervas: Berrebte 66, 2289 (1931), 



1) 

• όιρι4ς. μέν διcιλύ~tαι, .μετά τρεiς δέ περί
.ctφσς · kά~ωφημν1ζucιι tι νjα τοιαύτη ~ς 
δ~τος ε(ς τήν -όλκοΔ~~ν. Τ ό φια~!δ1ον 

6ιιολ.ού88ς ψώχ.ιταL ε(ς 0°, διηβ.εΙται, τό περιε· 
χ~ν πλόνε:ταt δι' όλιγης μduλικf\ς ό:λκοό· 
Αης, εlτa δι' δλiycw αιθέρος καl ξηρα[νεται 
tvτός ξηρανιf\ροις περιέχοντος άσβεστοχλ.ωρ[· 
διον καt καuσrικόν κάλιον. Άνακρuσταλλω · 
μhtιη tκ μdυλοι.κfk ά:λκοόλης tι ούσ[α λαμβάνε· 
τcιι όwό μορtι1Jν βειονt:Ιν αημ. τήξεως 165°-169° 
Ά'ώδοσιc 5.4 gr. ητοι 54 •/ •. 

Άιοd1τισις Ν: 

32,681 mg. οόσ-ίας έδωσαν 1,6 c . cm. άζώτου 
(t 24°,755,7 mm). 
C .. Η.,ΟιΝ (267,2) θεωρ : Ν "/.=5,24. 

Εόρ.: 5,42. 

'Αnαμίινωσι, τή; άμίνο-βl!νtυλιδένο-γλυ· 
χδtη,. 

0,5gr. Ι -άμ[νο-4,6-βενζυλιδένο-d-γλu· 
κόζης διελύθησαν έν ψυχρφ εις 2 c. cm. Ν/1 
όδροχ~ωρικοΟ όξέος, άκολούθως προσετέθησαν 
Ο, 14 gr. νιτρώδους νατρ[ου. 'Υπό €κλυσιν άζώ
του καταπ[πτει fι 4,6 - βενζυλιδένο-d-γλυ 
κόζη, tι όποια μετά άνακρυοτάλλωσιν έξ ϋδα
τος τήκεται εις 180° περιπου. 

Μιγμα της οϋτω ληψθε(σης ούσ(ας μετά κα· 
θαρaς βενζυλιδένο -γλυκόζης δέν παρουσιάζει 
ύτιοβιβασμόν σημ. τήξεωc. 

Άνηδοιίσaι; διa τή, φαινυλούδQαtίν'Q,. 

. Όζαζ6ιοf1 cflς 1-d.μi'Vo - βa..,ζvλιδέ'Vα - ,,.tv 
Νόζ,,ς. Ο.47 gr. 1-άμ[νο-4,6-βενζυλιδένο d 
- γλυκόζης μετά 5c. cm. ύδατος και 3,3c. cm. 
όξεικ.οΟ qξέος κα! lc. cm. ψαινυλοΟδραζ(νης 
έτέ&ησαv εlς φιάλην ύπεράνω ζtοντος Οδατος. 
Κατ' άρχάς έσχηματ(σθη fι δυσδιάλυτος ψαινυ· 
λοΟδραζόνη, fι ότιο(α μετ' όλ(yον διελίιθη και 
μετά παρέλει.σ1ν 10' ήρχισε έν θερμφ νά κατα
πιπτn tι όζαζόνη. Διηθεt1αι έv θερμφ κ·aί πλίι · 
νεται διά διαλύματος όξεικοΟ όξέος και Οδα
τος. Σημ. τήξεως 177°. Άνακρυστάλλωσις έξ · 
άπολύτου άλκοόλης Εδωσε κρυσταλλικός (χρυ· 
σιζούσας) βελόνας μέ σημ τήξεως 210°, δηλ. 
τήν όζαζόνην της βενζυλιδένC'-γλυκόζης '). 

Φιιιιοvλ-t)δgαζ6ιιη iflς 1-d.μi'Vα .-βε'Vζvλιδέ· 
too-y.tv-ιc6ζ'ικ. 0,6 gr. 1-άμ!νο-4,6-βενζυλι · 
δ6νο-d-yλυκόζης διαλίιονται εις 16,6 c. cm. 
παγωμένου ϋδατος περιέχοντος 3,3c. cm. όξει 
κοΟ όξέος, προστlθενται δέ κατόπιν 0,2c. tm. 
φαι νυλοΟδραζόνης. 'Α νακρυσταλλοΟμεν άπό 
άwόλυτον άλκοόλην (άτιοφεύγοντες την παρα
τεταμένην θέρμανσιν ! ). 'Ελήφθησαν οΟτω ά · 
χροοι κρύqταλλοι ε[ς βελόνας μέ σημ. τήξεως 
178° άντί 181°, . ώς άναφέρει ή βι~ιοyραφια ') . 

7) [, . Ze~\' as: Bericlιte 64, 2269 (1931). · 

1 άχuσμ1δο-d-γλuχόtη (Χ) 

1-d.a•αιιllJo-4,6-βarζvλιdi•o- d - ,,.tv
x6t'fl· Εtς τό αιώρημα 2 gr. 1 - άμινο - 4,6 -
βενζυλιδένο - d-γλυκόζης έντός 5c cm. άνύ· 
δρου πυριδ(νης προστ(θεν1αι όπό άνατάραξιν 
και ψΟξιν (0°) 0,7Sc. cm. όξεικοΟ άνυδρlτου ε[ς 
2-3 δόσεις. Άφ(νομεν τΤ)ν φιάλην έπι τινα χρό· 
νον ε(ς τήν συνήθη θερμοιφασ(αν διά τήν άντ(
δρaσιν, δτε καταπ(πτει ούσ(α κρυσταλλική. 
Ταύτην διηθοΟμεν, πλύνομεν δι' όλ!yης ψυχρaς 
άλκοόλης και ξηραινομεν. Άνακρυστάλλωσις 
άπό μεθυλικήν άλκοόλην €δωσε 1,6 gr. (80 °1. 
τοΟ θεωρητικοΟ) βελόνας, αι 61tοίαι θερμαινό · 
μεναι άρχ(ζουν νά άποσυντ(θενται περι τούς 
240° και τήκονται περl τούς 252°. •Η ούσ(α εΤ
ναι δυσδιάλυτος ε(ς τό Οδωρ, διαλυτη εlς τήν 
άλκοόλην και "τόν όξεικόν αιθυλεστέρα. •Η πα
ρασκευη τf1ς ένώσεως ταότης παρουσιάζει δυ 
σκολ(αν τινά κατά τοϋτο, διότι ε[ς τό μόριον 
τf1ς άρχικf1ς ένώσεως ύπάρχουν δίιο έλεύθερα 
ύδροξύλια. τά δποϊα δύνανται νά προσλάβουν 
έπ(σης άκυλομάδας, μολονότι ή άκυλ(ωσις της 
άμινομάδος εΤναι κατά πολύ εύκολωτέρα. Ώς 
έκ τούτου εΤναι πρακτικώτερον δπως fι άρχική 
ούσια άκυλιωθη πλήρως, κατόπιν δέ δι' fιπ!ας 
σαπωνοποιήσεως άπομακρυνθοΟν τά 0-άκύλια 
όπότε λαμβάνεται· fι Ν-άκεταμιδο-lνωσις ε(ς 
καθαράν κατάστασιν. 

1-d.Ηaιαμiδα-2, 3-dιαΝΒιvλ.ο-4 1 6-βs'V 
ζv.\ιδi'Vo-d-7AvM6t11. 10,7 gr. 1-άμ(νο-4,6-
βενζυλιδένο-d-γλuκόζης, φέρονται έντός φιά· 
λης μe 40c. cm. άνύδρου πuριδ(νης καl ψύχον 
ται εlς 0°. Μετά ταΟτα προστ(θενται 20c. cm . 
όξειl(οϋ άνυδρ(του (περ[σσεια), άναταράσσον· 
ται μέχρι τελε(ας διαλύσεως καί άψι νοντάι ε(ς 
την συνήθη θερμοκρασ(αν έπ' άρκετόν διά τfιν 
άντtδρασιν. Μετά δίωρον παραμονήν προστ[
θεντσι τεμάχια πάγου καl όλιyον κατ' όλ(γον 
παyωμένΘν ϋδωρ. Καταπlπτει τότε άφθονος · 
κρυσταλλικη μaζα, ταύτην διηθοϋμεν, πλύνομεν 
δι' Οδατος, ξηραLνομεν καt άνακρυσταλλοΟμεν 
έξ άλκοόλης. Άπόδοσις 11 ,8 ·gr. (75 °/0 τοΟ θε
ωρητικοΟ) βελόνας, σημ. τήξεως 255°. 

14 gr. τf1ς ούσlας ταύτης προσετέθησαν ε(ς 
50c. cm. διά ξηρ&ς άμμων[ας ε(ς 0° κεκορεσμένης 
μεθυλικfjς άλκοόλης. Μετά 24 ώρας κατέπεσε ι'ι 
1-άκεταμ[δο-lνωσις, fι όποια διηθείται. 'Εκ 
τGΙν άλμολο[πων μετά άπόσταξιv έν κενφ έλή
ψθη στερεά ποσότης της ούσ(ας. 'Απόδοσι ς 75°/,, 
βελόναι, σημ. τήξεως 247°. 

ΚαιαλvιιΗ-ιt '6δgοyό'Vωσις πιιΟς(Χ). 4,6 gr. 1-
άκεταμιδο -4,6-βενζυλιδένο-d-yλυκόζης δι
αλελυμένα έντός τflς άπιχιτοuμένης ποσότητος 
άλκοόλης και δc. cm. όξεικοΟ όξέος, όδροyο 
νώθησαν καταλυτικGΙς παροuσιQ μέλανος τοο 
παλλαδ(ου δπΈρ παρεσκευάσθη κατά τήν μέθο
δον Wieland - Putnoky •). Εις διάστημα 2 ώριtιν 

8) Wίeland • Putnoky: Berίcbte 45, 489 (1912) καl 
52, 1576 (1919). 

• 



παρελήφθησαν ύπέρ τά 100 c. cm. ύδρογόνου 
(t=20°, 759mm.), δηλαδt) 2Η1 κατά γραμμομό· 
ριον οuσ(ας. Μετά τό πέρας τfjς ύ1δρογονώσεως, τό διάλυμα διηθήθη ( [ς όλ(γον .ύδωρ και άπε· 
στάχθη έν κενqι (30°-35°) τό ύπόλειμμα διελύθη 
ε(ς όλίγον ϋδωρ και άπεστάχθη έκ νέου πρός 
έκδ(ωξιν τοΟ όξεικοΟ όξέος. Δι' άνακρυσταλ · 
λώσεως δι' όλίγου θερμοΟ ϋδατος λαμβάνονται 
2,8 gr. πρίσματq, σημ . τήξεως 255°. 

".Α,,άλvαις C, Η και Ν : 

·26,322mg. ούσ. /iδωσαν 2,Bccm. άζώτοu (t=2So,759,8mm.). 
4.658mg =- =- 7,450mg. COs. 2800mg. HsO . 

CsH160 6 N ι221, 1) θεωρ. CO/o=43.43 H°to=6,78 Ν%=6,33 
Εύρ. 43,64 6,73 6,49 

1-Βενζαμίδο-d-νλυκόζη (XII) 

1-βeιιζαμlδο-4,6-βe'Ι'ζvλ&δ~'Ι'Ο - d- yλv
Η6ζη. 7,8 gr .. 1 άμινο-4,6-βενζυλιδένο-d-γλυ· 
κόζης φέρονται μέ 23 c.cm. άνύδρου πυριδίνης 
ε!ς φιάλην και ψύχονται διά ψυκτικοΟ μ!γματος. 
Μετά ταΟτα προστίθενται ' ε!ς δόσεις άνά 0,5 
c.cm.,έν δλφ 3. 5c.cm. βενζοUλοχλωριδ[cυ.Μετά 
~')μ(ωρον παραμοντ)ν ε!ς ττ)ν συνήθη θερμοκρα· 
σ[αν, ρίπτομεν τεμάχια πάγου ύπό άνατάρα· 
ξιν και όλίγον κατ' όλ(γον παγωμένον ϋδωρ. 
Οδτω κατέπεσε οuσια λευκή και κρυσταλλική. 
Ταuτην διηθοΟμεν καί πλύνομεν δι' όλ(γου ϋδα
τος όμοιως παγωμένου. ΆναιφυσταλλοΟμεν 
ταύτην άπό α(θυλικήν άλκοόλην μετά κυβικG>ν 
τινων όξεικοΟ όξέος, πλύνομεν δι' Οδατος και 
εtτα δι' α!θέρος και ξηρα[νομεν. 'Απόδοσις 
6 gr., βελόναι, σημ. τήξεως 250°. 

Κατιιλvτικt} -δδιιον6,,ωαις n:11δς (ΖΙ). 1, 75 gr. 
της ώς άνω περιγραφε(σης ούσ(ας διελύθησαν 
ε[ς την άναγκα(αν ποσότητα όξεικοΟ όξέος 
προστεθέντων όλ(yων κυβ. έκατ. άπολύτου μεθυ-. 
λικfjς άλκοόλης καί ύδρογονώθησαν καταλυτι
ι<ι'.δς παρουσ(\Χ μέλανος τοΟ παλλαδ(ου κατά τήν 
άνω περιγραφείσαν μέθοδον . Μετά τρε'ίς ti>ρας 
περίπου ή ύδρογόνωσις έπερατώθη καταναλω · 
θέντων 225 c.cm. όδροyόνου (t=15°,750,8 mm). 
Τό διάλυμα διηθήθη κα{ άπεστάχθη έν κενftι 
μέχρι ξηροΟ ε(ς θερμοκρασ(αν ούχi άνωτέραν 
τι'.δν 40°. Τ ό κρυσταλλικόν ύπόλεψμα διηθήθη, 
θερμανθέν έλαφρG>ς, ε!ς μεθυλικήν . άλκοόλην 

· και άπεστάχθη· έκ νέου. Μετά τήν άνακρυλωσιν 
έκ μεθυλικf1ς άλκοόλης έλήφθησαν 1,3gr. βελο· 
νών σημ. τήξεως 229°. · 

Ά,,άλvαις C, Η και Ν. 

32,682mg ούσ. έδωσαν 2,69ccm dζώτοu (t=22°,758,7n1111). 
5,458mg :. » 10,690mg COs. 2,860mg Η~Ο 

C12H1106 N (271,1) θεωp. CO/o=55,12,HO/o=6 00, ΝΟ/0=4,96 
. Εύρ. 55,22 6,06 4,80 

1-καρβοαιθόξυ-άμινογλυχόtη (XII) 
(Ούρεθάνο-yλυκόζη) 

1-καιιβοαιδα'Ι'οξv-dμ&'Ι'ο-_4,6- βe,.ζvλιδέ 
'Ι'ο-d-νλvκόζη. 10gr. 1-άι!Ινο-4,6-βενζυλιδέ-

yo -d-γλυκόζης φέρονται μέ 30c. ,cm. άνύ~ 
1tυpιδίνης έντός φιάλης σφαιρικfjς ψυχομένη 
έξωτερικ~ς διά ψυκτικοΟ μίγματος μέχρι ο•. 
Μετά ταΟτα προστίθενται ε!ς 3 δόqεις 4gr. χλω· 
ρανθρακικοΟ α[θυλεστέρος. Μεtό ττ)ν παραμο 
νήν έπι δύο &ρας ε!ς ττ)ν συνήθη θερμσκρασ(αν 
προστlθεται βραδέως ψυχρόν ϋδωρ, ό~ότε κα· 
ταπίπτει κρυσταλλική μaζα (βελόναι). Ακολρό· 
θως έyένετο διήθησις, ΕΙ<πλυσις δι · όλίyου ψυ
χροΟ ϋδατος και κατόmν διά ψυχρδ:ς άλκοόλης. 
Μετά την άνακρυστάλλωσιν άπό μεθυλικτ)ν άλ
κοόλην, έλήφθησαν 9 gr. σημ. τήξεω 1 190° . . 

Κα~αλvτική Μcιοrόνώσις πgός (ΧΙΙ). Ύπο· 
βάλλομεν την ώς άνω ~νωσιν εις καταλυτικήv 
ύ5ροyόνωσιν χρήσιμοποιοΟντες ώς καταλύτην 
παλλάδιον. Οϋτω 2 gr. ούσ(ας διαλύο\ ται εtς 
την άπαιτουμένην ποσότητα άλκοόλης και 
προστίθενται 2c cm. όξεικοΟ όξέός. Μετά 2 
περ(ποu &ρας ή όδροyόvωσις εχει περατωθfi 
καταναλωθέντων 280c. cm. (t=17°, 758, 7mm.). 
Τό μετά ττ)ν διήθησιν τοΟ καταλύτου ληφθέν 
διάλυμα όποβάλλομεν ε!ς άπόσταξιν έν κενφ 
μέχρι ξηροΟ καl ε!ς θερμοκρασΊαν ούχί άν~τέ , 
ραν τG>ν 40°. Έκ της 'άποστάξεως παρεληφθη 
σιρόπιον, τό όποίον δι' έπανειλλημμένων δια· 
λύσεων και άποστάξεων μετ' άλκοόλης διετη
ρείτο ύπό την ώς άνω μορφήν. Τέλος διαλύε
ται ε[ς άλκοόλην καί κατακρημνίζεται δι' α[θέ· 
ρος, βοηθοι·μένης της κατακρημνίσεως δt' έλα 
χ(στης τριβης . Οϋτω παρελήφθησαν κρόσταλλοι 
(βελόναι). Μετά την άνακρuσrάλλωσιν έξ όξει· 
κοο α(θυλεστέρος , τft προσθήl(n όλίyων σταyό· 
νων α[θυλικης άλκοόλης, ή ούσία τήκεται ε!ς 
160°. 'Απόδοσις 1,5 gr. 

Άπ6δοαις C, Η και Ν: 
28,623mg. ούσ. Ι::δωσαν 2,66ccm άζώτου (t=250,759.2n1111)" 
4,268rng. » » 7,398mg. C02, 2880mg. Η~Ο 

C9H1107N (251,1) θεωρ. CO/o=42,68 HO:u=7,11 ΝΟ/ό=5.50 
. Εύρ . 42,44 7,22 5,71 

Πειράματα προς σύν-ttεσιν 
1-γλυκόζο-ούρίας. / 

• Έλήφθησαν 2 gr. 1-άμ!νο-4,6- βενζυλι
δένο-d-yλυκόζης καί προσετέθησαν 7,8c. c111. 

Ν/1 ύδροχλωρικοΟ όξέο_ς ψυχροΟ. Ή οί;σlα , 
έντός όλίyου δι' άνακινήσεως διελύθη καί προ· 
σετέθησαν 0,6 gr κυανικοΟ καλ(ου. Μετ' όλ( 
γον Τjρχισε νά καταπ!πτn άχρους ούσ_ία ύπό 
μορφην μαστlχης, flτις δμως κρυσταλλοϋται δι~ 
πλύσεως μέ ψuχρόν ϋδωρ. Δι' άνακρυσταλλώ· 
σεω.,,ς έξ αίθuλικfjς άλκοόλης παρελήφθησαν βε · 
λόναι (1 ,45 gr ), σημ. τήξεως 183"-184°. 

Καταλvτικt} ύδροyόνι.οσις. 1,75 gr. ούσίας, 
διαλελυμένης ε[ς μεθυλικην άλκοόλην, ύδρογο 
νώθησαν · καταλυτικι'.δς πά:ρουσίc;χ μέλανος τοΟ- · 
παλλαδίου, "}ΡΟστεθέντων όλ!~ων ι uβ. !κ .. ϋδα~ 
τος και 3 c. _cm. όξεικοΟ όξέος. Εντός δυο ωρι'.δν 
ή όδροyόνωσις έχει περατωθη καταναλωθέντων 
τG>ν άπαιτουμένων kυβ. έκ. ύδρογόνου, ήτοι 
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438,7 c. cm. (t=31°, 753,!5 mm.). 'Ακολούθως 
διηθήθη και τό διήθημα_ - όπεβλήθη εις ά1tόστα 
ξιν έν κενφ και εtς θερμοκρασίαν κατωτέρα'ν 
τG\ν 40'. · 

Παρά τάς μεγάλας προσπαθει~ς δπως λά· 
βωμεν ούσιαν ιφυσταλλικήν, τοΟτο δέν έπετεύ· 
χθη. ·Ως έκ τούτου προέβημεν ε[ς άκετυλ(ωσιν 
τfjς ούσ(ας, ~τις έλήφθη ε!ς κατάστασιν σιρο · 
πιώδη. 'Εντός τfiς ούσtας προστιθενται 8 c. cm. 
άνύδρου πυριδίνης και 1 Ο c cni. όξεικοΟ άνυ 
δρ(του κcιι άφίνεται τό δλον ε(ς τήν συνήθη θερ · 
μοκρασ(αν διά την άντίδρασιν. Μετά ταΟτα τό 
περιεχόμενον χύνεται έντός παγωμένου ϋδα · 
τος. έξουδετερώνεται ή πυριδινη δι' όξεικοΟ 
όξέος, έκχυλίζεται δι' όξεικοΟ α!θι• λεστέρι,>ς, τό 
έκχύλισμα πλύνεται δι' ϋδατος, εiτα δι' άραιοΟ 
θει1κο0 όξέος, πλύνεται έκ νέου δι' ϋδατος, κα· 
τόπιν διά πυκνfiς διαλύσεως δισανθρακικοΟ 
καλ[ου καl τέλος δι' ϋδατος. Ή οuτω ληφθείρα · 
στιβάς τοΟ όξεικοΟ α[θυλεστέρος διηθείται διά 
ξηροΟ και πτηχωτοϋ ήθμοΟ, ξηραlνεται δι' άqβε
στοχλωριδlου καl άποστάζεται έν κενφ. Tft 
πpσσθήl(η α[θυλιl(_fjς άλκοόλης έλήψθησαν βελό
ναι (Ο, 15 gr ), · αι όποίαι με τ ά την άνακρυστάλ 
λωσιν έτήκοντο ε[ς 215°. 

Κατά την_ στοιχειακην άνάλυσιν εύρέθη, δτι 
ή ούσtα περιέχει 49, 65 % C, 5, 63 °/0 Η, και 
μόλις 2, 7°/0 Ν, ένφ διά την γλυκοζοουρ[αν ύrτο· · 
λογtζεται περιεκτικότης εtς C 46, 15% . εlς Η 
5, 64°/0 καl ε[ς Ν 7, _17 °/0 Προφ~νG\ς ή σύ\θε 
σις lλαβε διαφορε,τικfιν πορείαν, pl μικρc;ιί δμως 
άποδόσεις δέν μδ:ς έπέτρεψαν έπι τοΟ παρόΗος 
δ'Ιίως καθορίσωμεν τόν συντακτικόν τύπον τfjς 
νέας ταύτης ούσίας. · 

1-σουλφανιλαμίδο-d-γλυκόtη (XVI) 

ΚαQβοβε11ζόξv-:-σοvλφαvιλικόv νά~Qιοv. 9, 75 
gr. τοΟ μετά νατρlου &λατος τfjς σρυλφανιλί· 
νης διελύθησαν ε[ς 25-30c cm. ίίδατος ,ε!ς την 
συνήθη θερμοκρασ[αν εtς τρόπον ώστε νά σχη· 
ματισθft διάλυμα 2n. Μετά την διάλυσιν τοΟ 
δλατος προστίθεται άνάλογος ποσότης καρβο· 
βενζοξυχλωριδίου, ijτοι 8, 5-9gr. καί περι τά 
30c. cm . . καυστιιφΟ νατρ[ου. Ή προσθήκη τοΟ 
χλωριδlου καί τοΟ άλκάλεως γίνεται e[ς δόσεις 

καl ε[ς. τάς άντιστοίχους πάντοτε ποσότητας, 
μεθ' έκάστην δέ προσθήκην έ πaκολουθεί [οχυρά 
άνατάραξις . 'Ελήφθη ή ψροντίς νά προστίθε· 
ται πάντοτε πρώτον τό άλκαλι, ή δέ άντίδρα· 

σις νά εΤναι πάντοτε άλκαλικη καθ' δλην την 
διάρκειαν τοΟ . πειράματος . Μετά πολύωρον πα· 
ραμονfιν . τοϋ μιγματος ε[ς συνήθη θερμοκρα· 
σ(αν, άλλά ύπό συνεχt; · άνατάραξιν διηθείται 
τοΟτο,. Πλύνεται δι' όλ(γης ψuχρδ:ς αtθυλικης 
άλκοόλης καί είτα δι ' αlθέρος. 'Ακολούθως 

άνακρυσταλλοϋται ά1tό α[θ.υλικΤ.)ν άλκοόλην. 

'Απόδοσις 7, 5g-r., άχροα "Ιtρtσματα. . 

Ά,,dA.v•'C Ν, 
64,742mg οόσ. Ιδωσαν 2,65c. οιn. ciζώ'tou (t=21°,758mm). 
C1.ι.Η1ιΟ6ΝSΝα (329) θεωρ. ΝΟ/ο=4,47 

· Εδρ. 4,62 

ΚσQβοβ11'11ζό~v-ιιοtιΑ.φα,,ιλο-zλωQl&ιοιι( ΧΙ V). 
5 gr. το Ο μετά νατρ(ου δλατος τfjς ώς άνω 
~νώσεως διελύθησαν έν θερμφ ε[ς 10c. cm. άπε
σταyμένοu Οδατος καl προσετέθησαν 50c. cm. 
άκετόνης και 10 c . cm. όδροχλωρικοΟ όξέος. 
Μετ' όλίyον διηθήθη τό άποβληθέν νατριοχλω· 
ρlδιο:ν, τό δέ διήθημα άπεστάχθη έν κενφ εις 
θερμοκρασίαν 30°-35°. Εlς τό ύπόλειμμα προ· 
στίθεται έπανειλλημμένως άπόλυτος άκετόνη, 
πρός τελε(αν ξήρανσιν άφ' ένός και πρός τ~· 
λεlαν άπομάκρυ'νσιν τοΟ μη άντιδράσαντος όδρο· 
χ'λωρικοΟ όξέος άφ' έτέρου. Τό οΟτω' παρα- , 
σκευασθέν έλεύθερον όξύ, τοΟ δπο(ου τό βάρος 
εΤναι Περίπου 4 gr., φέρεται μέ 10c. cm. άνύ· 
δρου χλωροψορμ(ου εlς ψιαλιδιον μετά άσβε· 
στοχλωριδ[ου καl προστlθενται ύπό ψΟξιν 0,35 
gr. πεvταχλωριοφωσφόρου. Μετά τήν άντ(δρα
σιν έyένετο ταχέως διήθησις και άπόσταξις έν 
κενφ εlς συνήθη θερμοκρασ[αν μέχρι ξηροΟ. Τό 
άποβληθέν · χλωρlδιον άνεκρυσταλλώθη έξ όλ(
γοu άνύδρου χλωροψqρμtου τft προσθήκη πεφε
λαϊκοΟ αlθέρος. 

1-καQβοβε11ζοξv-σοvΑ.φανlΑο-1-dμl,,ο
d_:_,,Αvκ6ζη (XV). 1 gr. 1-άμίνο-d-yλυκόζης 
φέρεται έντός 10c. cm . άνύδρου χλωροφορμιου 
όπό ψύξιν, προστ[θενται δέ 1 ,3 gr. τοΟ άνω πε· 
ριyραφέν-τος καl προσφάτως παρασκευασθέντος 
χλωριδlοu. Τό μϊγμα άνακινείται σuνεχG\ς μέ· 
χρι διαλύσεως των δύο ούσιG\ν καί άκολούθως 
άφ[νεται εlς την 9'υνήθη θερμοκρασίαν έπl δ(ω· 
ρον διά τήy άντlδρασιν. 'Ακολούθως τό όyρόν 
χύνεται έντός παγωμένου ϋδατός, τό όποiον 
περιέχει όλίyον όξεικόν όξύ. Τό προϊόν τfjc; &ν· 
τιδράσεως παραλαμβάνεται δι' eκχυλ(σεως μετά 
όξεικοΟ αlθυλεστέρος έντός διαχωριστικfjς χοά· 
νής. Τό έκχύλισμα πλύνεται δι' άραιοΟ θειt· 
κοΟ όξέος, είτα δίς δι' όλίγου ύδατος, κατόπιν 
διηθείται διά ξηροΟ ήθμuΟ και όποβάλλεται εlς 
άπόσταξιν έν κενφ καί εις 30-35°. Τό έναπο· 
μείναy σιροπιG\qες όyρόν, καtακρημv(ζεται δι' 
ίίδατος. Οϋτω λαμβάνονται 0,5 gr. τεψροχρόου 
και άμόρψου ούσ(ας. ~ όποι~ διαλύετ~ι εύκόλως 
εlς άλκοόλην, άκετόνην καί άλκάλια. ·Η οόσια 
θερμαινομένη άποσυντlθετσι περί τούς 220°. 

Άνάλvσις Ν. 

38,690mg. ούσ. ~δωσαν 1,95ccιn άζώτου (t=220,758,6ιum). 
C~oH250 !1NsS (469 2) θεωρ . ΝΟ/0 =5,03 

Εύρ. 5,26 

1-άσπαραγίνο-d-γλυκόζη (Χ~Ι). 

· 4,6-Ρε11ζvλιdέ'ffο-1-dμ&'ffο')Ιλvχόζο -Ιi
καQβοβε'Ι'ζό~v-α- ιlσ.παQαyιηΗος βε'Ι'ζuλ11σ'ΙιjQ. 
15gr. Ν - καρβοβξνζόξυ-q; - άσπαραyινικοΟ 



βενζυλεστέρος '), διελύθησαν ει • 6ν6· 
δρου αtθtρος έντός φι~ης μ.ιτά <Jωλflνoc; ~ 
στοχλωριδ(ου και ότό ισχυρό ψόξt-ν (-r.), 
προσετtθησαν ταχέως εις ταΟτα 10 gr. wεντa· 
χλωριοφωσφόρου όπό διαρκη ψύξιν και chιατά· 
ραξιν ·οταν τό διάλυμα κατέστη διαυyjς, σu· 
νεπυκνώθη έν κενφ εις συνήθη θερμοιφασiαν 
και όπό προφόλαξιν έκ τfjς άτμοσtσιρU'flς 
όyρασ(ας. Μετά τΤιν ουμπύκνωσιν, τό ό1ι6λειμ· 
μα έξεπλύθη 2-3 φοράς δι' άνύδρου πεtρελα'Ι· 
κοΟ α(θέρος πρός άπομάκρυνσιν τοΟ όξuχλι.;>· 
ριούχου φωσφόρου, δπερ ψuχθέν παρέσχε κρu· 
στάλλοuς έκ χλωριδ[ου. Μετά ταΟτα τ(θενται 
11,θgr. 1 άμ(νο-4,6 βενζυλιδένο-d-yλυκόζης 
μεtά 75c. cm. άνύδρου πuριδ(νης έν φιάλη κα· 
λCις κλεισμένη, ~τις περιέχει τό ιίνω παρα 

·σκευασθέν χλωρίδιον, ταχiως, και μετά τΤιν 
σφράyισιν τfjς φιάλης, 6:νακινεtται ζωηρt:ιc;, ψμ· 
χομtνης έξωτερικt:ις ταά'της. Μετά πάροδοv 
ώρG)ν τινων προστ[θεται παγωμένον δδωρ ό'Ιιό 
σuνεχf1 άνάδεuσιν και προσθήκην όλ(yου όξει 
κοΟ όξέος, κατόπιν δέ παραλαμβάνεται f\ ού· 
σια ~ι' έκχυλ[σεως μέ όξεικόν αtθυλεστtρα. Ή 
στιβάς τοΟ όξεικοΟ αιθυλεστέρος πλύνεται δι' 
άραιοΟ θειϊκοΟ όξέοc; ( Ι : 3), κατόπιν διά κεκο· 
ρεΟ'μένοu διαλύματος δισανθρακικοΟ καλ(ου 
και κατόπιν δ!ς δι' ϋδατος άπεσταyμέ.νου, άκο 
λούθως δέ διηθεtται διά ξηροD ήθμοΟ και τtλοc;: 
ά'Ιtοστάζεται έν κενφ μέχρι ξηροΟ. Τό στερεόν 
όπόλειμμα πλόνεται διά ξηρac;: άλκοόλης και 
τέλος άνακρυσταλλοΟται εις τήν άναyκαlαν 
ποσότητα . άλκοόλης. 'Εν ψυχρφ άποτ(θενται 
οGτω κρύσταλλοι (βελόναι), σημ. τήξεως 209°. 
'Απόδοσις 1,6 gr. 

'A•cf.tvσις Ν. 
29,385m.g οίισ. ~δωσαν 1,29ccιn d:ζώtau (t=26ΙΙ,7~ Jaιm). 
CsιΗι.,.ΟιοΝs (606,2) θεωρ. ΝΟ/ο=4,61 

Εί.φ. 4,83 
Κιιιιιλvιικ7) t)δQ011όιιωσις .πQc}ς ( XVJ). 1 ,6 gr. 

ούσ[ας διαλελυιiένης έντός άλκοόλης, όλ(yου 
ϋδατος και 0,5 c. cm. όξεικοΟ όξέqc;:, όδροyον~· 
θησαν καταλυτικG>ς παρουσ(q; μέλανος τοΟ 
παλλαδίου. Κατ' άρχάς t') συσκευή άφέθη άνοι
κτή, μέχρις δτου έπαυσεν fι έκλυσις CO,. Κατό
πιν αΟτη έκλείσθη, t') δέ όδρογόνωσις έξηκολού· 
θησε μέχρις δτου δέν προσελαμβάνετο πλέον 
ύδροyόνον . Τό έκ τοΟ παλλαδ(ου· ληφθέv διά· 
λuμα άπεστάχθη κατόπιν έν κενφ μέχρι ξηροΟ 
και εις θερμοκρασ[αν ούχι άνωτέραν των 35. 
ε(c;: δέ τό ύπόλειμμα προσετέθη έπανειλλημ,μέ · 
νως ϋδωρ, τό δποtον άπεστάχθη έκ νέου. Τό 
ύπόλειμμα διελύθη ε(ς όλ(yον Οδωρ. Tft προσ 
θήκη άλκοόλης άπεβλήθησαν άχροα πρισμαrα 
σημ. τήξεως 225°. 'Απόδοσις 0,65 gr. 

ΆΥάλvσ&ς C,H και Ν. 
28,322mg ούσ . Ιδωσαν 0,77ccm άζώτοu (t;;;;29'.757,8mm). 
5,125mg • • 7,100mg CO~, 2840mg Η110 

C10H1a08N 2(294, 1 )θεωρ.CΟJο=38,46, ΗΟ Ό 6,41,Ν0/ο=θ,97 

χ 

Έ• iftci dtς Δw. ~σ"1ς. wρoJιύtna, 
#\ ιν ~φ. Ιν. uριιsλι&e και ΙΜ .,__.,1 
ιφιιστ~Ο Oicuoς. Σο-νι~ς tΔ μ. β tttς-J 
Ινώσεως ταύτηc; εtναι: · 

C .. li,. 0.. Ν, + Η1Ο = 312, 1 

Bllιq nμφιΗJ) ι .. •6•'11>• 0.1 gr. oόσlcxc;: &
ελύθησαν ε[ς. Sc. cm. Οδατο.c;:. 

· [a'l!J]= αΧ100 = -Ο,25Χ100 =-12,S'hθά 
D 1Xc 1Χ2 

α = 1tοtpατηρη&ετσα στροφική tκανό-τηc; 
1 = μf1κος σωλflνοι; ε[ς δεkάμετρα 
c == συyκtντρωσις 

[ α D ] = ε(δικfι σtροφικfι ικανότης 

Φ11QC1ματιχfι ύ6ο6J.'Uσ~. 

· Τ ά φυραματικά διαλύματα της α- και β
γλυκοζι.δάοης παρεσκευάσθησαν συμφώνως μ.έ 
τά άναyραφ6μενα έν τfi βιβλιογραφιfίt ιο) fιλty· 
χθη δt f\ καταλυηκΤι αύτων δρδ:σις tπι α.--yλυ· 
κοζιτων και β-yλυκοζιτ&v. Διά τά f\μέτερα 
πειράματα 1/100 Mol οόσ[ας διελύθη εις Sc. cm. 
Οδατος, προσετέθη ρυθμιση'ις τοΟ pH=6, εtτα 
δέ ~c. cm. φυραματικοΟ διαλύματος. Ή πρόο· 
δοc; τf1ς φυραματικf1c; όδρολύσεως ήλtγχθη δ~ά 
τιτλοδοτήσεωc;: τοΟ έλευθερουμένου σακχάρου. 
'Άwαντe<; οι συvθετικοι Ν-yλυκοζιται, άκετα · 
μ(δο-, βενζαμ(δο -γλυκόζη ώς και άσπαραyι 
νο-yλυκόζη δέν προσβάλλονται όwό τ&ν ώς 
Cίνω φυραμάτων, καθότι δέν έλευθεροΟται οϋτε 
tχνοc;: σακχάρου. 

ΣΥΜΠΕΡΑΣΜΑΤΑ 

1) Περιγράφεται μια νέα μέθοδος παρασκwfjς 
Ν·yλυκοζιτων. 

2) Tfi βοηθειcrτ της μεθόδου ταύτης παρεaκευά· 
σθηοαν εις κρυσταλλικfιν κατάστασιν, τό 
πρ-Qτον, διάφοροι Ν yΧ.uκοζ(ται, ώc; άκετα
μιδοyλυκόζη, βενζαμιδογλυκόζη, ώc;: και τά 
άτό φαρμακολοyικflς άτ~ψεως - τιθανωc;: έν· 
δια.tροντα οόρεθΩνη και qρυλφαμtδια. Έ
πισης κατορθώθη i\ σuνθετικΤι παρασκευή 
Ν-γλuκοζ(του τfjς 1(-)άσιtαραγ[νηc;:. 

3) Ή φuραματική συμπεριφορά των σuνβετικ&ν 
παρασκευασμάτων άποδεικνύει, δτι τά συ · 
νήθη όδρολυτικά ·φυράματα α- καί β-yλυ 
κοζιδάόη δέν καταλύουν τήν ύδρόλυσιν των 
συνθετικG>ν Ν·γλυκοζιτων. 

4) Έπιοτοποιήθη και άπεδε(χθη, τό πρωτον, δτι 
~ ί(δ(κευσις των δύο τούτων φυραμάτων 
εtνcχι τόσον έκλεκτική &στε έπεκτε[νεtαι και 

. έπι τοϋ άγλύκου. 

Εύρ. 38,22 6,32 9,03 
10) W.Grassman und Bertho, Biocbemisches Prak· 

9) Bergman und L . Zerνas: Berichte 65, 1192 (1932t. . tίkuιn. Leipzig (19J6). 
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•m'ltάungen 11on Z1ιtC~rn mit Am~ltosiiuren. 
ϋ:ι.r me neue Methode :ιtιr Sιrntλese tιon 
N-Glu003ίde11, . 

ZUSλMMl!NF λSSUNO 

1) Es wird eine nene Methode zur DarsteHnng 
τοr N-Glueosiden berscltrieben. Durch Unιsetzσag 
von Benzyliden-glucose mit Amrnoniak erhίi.lt aan 
4,6-Benzal-1-aminoglucose, d~e durch Acylierung 

a.ιaschueιιende Abbydrierunιι des Benzalrestes Ν -Gly· 
koside liefert . 

~ Auf diesem Wege sind N-Acetamίdo- und 
Ν 1Beuzamfdo-ghιcose wie auch N-Glykoside von 
Uretban, Sulfanilaιnid, sowie 1 (-) Asparagin erhalten 
worden. 

3) Die erhaltenen Ν -Glykosίde werden durch 
a- und b-Glykoeidase nicht bydrolysiert. 

Die cbemicbe Struktur des Aglykons hat einen 
Einflnss anf die Spezifitiit der obigen Fermente. 

ΤΟ 'ΒΟΡΙΟΝ ΚΑΙ Η ΓΕ. ΩΡΓΙΑ 

'Α1Σό παλαιοτάτοuς χρ6νους εtχε 11αρατη· 
ρηθη, δτι μερικαι περιοχαι ~σαν προνομι.οΟχοι 
δι· ώρισμtνας καλλιερyε(ας, tνφ εις ιtλλα μέρη, 
δλαι αι προσπάθειαι · 'Ιtρός άπόκτησιν έκλεκτCιν 
προtόnων άπlβcnνον άκαρποι. Έ11ισης πcχρε· 
τηρfιθη δτι εις πολλοός βοοκοτ6πους ' tά πρό · 
βατα ~σαν tπιρρεπη εις καταστρεπτικάς •11\δη· 
μιας, χωρlς νά fιμπrιροΟν νά κατανοήσοuν• τήν 
σt1iαν, 11pllyμα τό δΊιοίον δtν συνέβαινιν 
άλλοΟ. 

Εις δλα τά στόματα φέρ9νται τά τορτοκά· 
λια της Κρήτης, της 'Άρτας, των Κα1αι.ιων, tι 
στcχφlc; τf\ς Κορ(νθου, τΩ βατικιώτικα ιφομμύ · 
δια, τΩ μουλκέϊκα πεπόνια κτλ. Έ11tρασεν 
δμως 11ολuς κσιρός τριν t\ Ωναοuρθf1, lατω και 
ιι'α yωνια toD τtτΜυ τού tcnιέταζε 1ό μtyα 
~'Ιό μu8"ήιιιον .τΑν χωμάτων. 

Μόλι.ς τώρα, ι'\ τελεuταια δεκσ:ετια, -ιιpιν 
άρχισουν οι σημερινοι καταστρεπτικοt π6λeμοι, 
tνεφάνισε κ&πως, κατόπιν tκατοντάδων πειρα
ματικων έρyασιων, τfιν tξαιρετικfιν t-ιrtδρασιν 
μερικων παραγόντων εις τfιν ~νάπτυξιν, τfιν 
όyε(αν και άπόδοσιν των φυτt.:.ν. · 

οι παρ6γοντες αότ Τναι μερικό cnοιχιtα, 
τοό 11αρουσι.άζονται aις tχνη κσι τΔ cmoicr- 8ά 
Μομάσωιαν tχιιοστοι.χdα. ΑότΩ εtνcrι τρόc; τό 
παρόν και κατά προσεyylζουοαν οι&ράν σημα· 
σιας και μελέτης, τά έξflς: Β, Se, As. Cu, Co, 
Ni, Zn, V, Ba, Μο. Μεταξό τούτων άnδεtχθη 
δτι τό Co εις τό lδαφος ~το τό προλαμβάνον 
τάς προμνημονευθεισας tπιζωοτlας. 

Πιρισcrότερον ~πό δ~α fχει μιλε'tηβf! τό βό· 
ριον, ε(ς τό δποtοv 8d ~Ι!pώοωμεν Τάς ttto· 
μένας όλ(yας yραμμάς. 

Τό ό'τοιχεiον αότό ιd.να~ uο)ιι) περι.σσ6ιtερον 
διαδεδομένον άφ' δτι προχειρως νομιζεται. 'Ανα· 
)ιόαεις ΎΕνόμεναι ( 193?) twl 24 δeιγμάτων )(ώ· 
ματος tκ Γαλλιας, Ίταλ(ας, Δανιαc;, Σερβ(ας, 
Αιγύπτου και Σουδάν fδωκαν κατά χιλctypιιcμ
μον 7 - 50 mg. Β. Εις τά uρισσ6τερα .δ~ως· 
10-30 mg. οι προσδιορwμοL ιWτοι. ι..«ν «a
τ6πιν συντήξεως μt έξατλdισιeν )ia.00,· ho· · 
μένως έμφαν(ζουν την δΜΜtιν τeριιιmκόqιια 
των χ~μάτων εις Β, τό δ1t01ον εδp(οατa& συ · 
νfιθως ώς τουρμαλ(νης και εtvαι ότό ~ν μορ
φην αότην δυσπρ6σιτον εις τάς ρ(ζας. Κυρ~ 

'Υπό ΚΩΝΣΤλΝΤΙΝΟΥ ΔΟΣJΟΥ 

ένδιαφέρει τό διαλυτόν εις Οδωρ 1' άραιότατα 
όξέα Β, τό όποίον παραλαμβάνεται διά άνα
διύσεω·ς τοΟ χώματος μt Οδωρ και ά'Ιtοπλύσεως' 
αύ'ιοΟ. Πρός προσδιορισμόν τούτου δυνάμaβα 
νά μεταχειρισθωμεν την μέθοδον Πιρtέοη 1

) f} 
τ'Ιtν διά κιναλιζαρlνης μέθοδον τοΟ K.C. Berger 
και Ε. Truog '). 

Τό Β &πορροφa-ιαι άπό τά φυτά και σ.υχνά 
άπαντιt εις τοδς Ιστοός ε[ς πυκνότητα 0,000025. 

λt σπουδαιότεραι tφαρμογαι . τάς όπο(ας 
έχω όπ' δψιν μου εΤνε αι tξflς : 

Kcαw6;. Ή παρουσ(α Β εtναι 6:1tαpαιτητος 
(Mc Murtray, 1938) διά τfιν καπνοκαλλιtργaιαν 
δλ.Αως tμ•αν((εται μαρασμός τοΟ φιnοΟ. Προ· 
σθtικη 2 J[g βορ(ου κατά στρtμμα εις καλλ'6ρ· 
γασν καwνοΟ τύπου Ξtινθης εις Salerno, Ι&ω· 
κιν Ο.άττωσιν νLιεοτινηc; και βελτιωσιν ποιότη· 
τος σιγαρtτ-ιων (Leone, 1939). 

Μfiλα. Ή χρflσις τοο Β φαινεται νά Ιχn γε· 
νικευθt\ . tκεt δπου συστηματικως καλλιερyοΟν· 
ται τά μηλα· διότι .προλαμβάνει ριζικως ώρι· 
σμtνας και λlαν συyήθεις άσθενειας τοΟ καρ· 
1'00. Τό 1fαρεχ6μενον ποσ.όν φερομtνου βόρα
κοc; ιαιμα(νεtαι άπό 50-250 g κατά δ/!νδρον 
trηcrWς. Έχf)'1σψοποιfιθησαν και Ανέσεις 
2 ,s-~ g. κα'ά κορμόν. Ή )(ρflσις Β συντελεί 
εις την καλην διατήρησιν τtbν καρ'Ιtων . 

· Κωνοsιδει .. οίtαι. Τό Β εtναι άπαραιτητον 
dς την καλλιtρyειαν των τεότλων έν γένει, της 
ρtβαc;: και τοΟ καρρότου. Προλαμβάνει ριζικως 
τfιν κεντρικfιν σηφιν και χρησιμοποιείται fiδη 
6:πό t'ftbν συστηματικως. 
· Πeο'Ιeκ4)ι.ια. "Έλλειψις i:ιrαρκοΟς Β tμφανι· 

(•' C11WJpcJVς ιιεαι άχuμου( ιcσρ'ΙιΟόc;. Ή wροσθή· 
κη 25-1000 g; βόραtιος κcnά δtνδρον tw~· 
δόνει μ"ν κιiπως τ~ν ώρlμανσιν, τά καθιστ~ 
δμως ψιλόφλουδα, αόξΩνει την άναλοy(αν τοΟ 
χυ~~9 και τό στερεόν όπόλειμμα τούτου. . 

φ,,ιιι:v&f\. Αότά tν γένει, δπως τά χ.ουχιά, 
τά φcισ6).ια,. δ βώcο;, τά μπι.tέλuι, φα(νονται 
liuxι16jDως ειιaeae'Ylcx εις τήν Ιλλειψιν Β. Εις τά 
ιcσtJΚιά μ6λtα'Ια τΔ συμπτώματα τflς &νεwαρ· 

1) Πρcικτιύ λ' Πιnελ. Χημ. Σuνεδρ[οu 1939 α. 11. 
2) Ιιιd. aιιιl &DC· Chemίstry, Analytical Editίon, 

Όιςιcφpι,ος 1939 nλ. !WO. • · 
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κεtαCi αότης εΤναι τόσον καταφανf1 και ταχέα, 
tδστε έπροτάθησαν tνα χρησιμοποιοΟνταr ώς 
δεiκται έπαρκοΟς παρουσ(ας Β ε[ς τό gδαφος. 
'Από άλλην ο[κογένειαν φυτων έπροτάθη ώς 

τοιοΟτος δεικτης δ ήλtανθος . 'Από τά ψυχανθf1 
ή φακή δέν ψαtνεται νά gxn άνάγκην Β. 

Τομάτε~. Τ ό Β συντελεί άποτελεσματικως 
~ις τήν καλυτέραν διατήρησιν των καρπων. 

Κο'υνουπίδι. Τό Β προλαμβάνει τό κιτρ(νι · 
σμα των κουνουπιδιων και συντελεί ε[ς τΤιν κα 
νονικήν των άνάπτυξιν. Έχρειάσθησαν 700-
3000 g κατά στρέμμα. 

Σέλινα, Μαοούλια. Και έδω φαίνεται άπα · 
ρα(τητος ή Παρουσία Β. 

Όπωοοφόρα. 'Αχλαδιές έβελτ!ωσαν πολU 
~οός καρπούς των κατόπιν ένέσεων διαλύμα 
τος MnBO •. 

Λινάοι. 'Επανειλημμένα πειράματα έν Ρω
σιςι (1937-38) άπέδειξαν δτι μικρά προσθήκη Β 
(0,35-0, 7 Kg) κατά δεκάδα σφεμμάτων έβελ· 
τtωσεν α(σθητως την ποιότητα και τό Ποσόν 
των Lνων. · Ύ πολογιζουν - τήν γεωργικην αότην 
άνάyκην ε[ς ι 200-2400 τόννους ύδροβορακιτου 
έτησιως. 

Δημητριαχά. Τά σιτηρά δέν φαινεται νά 'Ιtα- · 
ρουσιάζουν άνάγκην Β και ή παρουσια του ε[ς 

άχετικως μεγάλην άναλογιαν δύναται νά άπο· 

βf1 έπιβλαβής.- ΤοΟτο gχει σημασιαν προκειμέ 
νου περι άμειψισπορaς μετά τά τεΟτλα. 

Ή φυσιολογικη ένέργεια τοΟ Β ε[ς τά φυτά 
δέν gχει άκόμη μελετηθft έπαρκως. · Μόν~ν μέ
μονωμέναι παρατηρήσΈις ύπάρχουν. 

Τοιουτοτρόπc;.>ς ψα(νε:ιαι δτι παρουσια ~ολ

λοΟ Ca (άσβέστωμα των. γαιων) πρρακωλύει 
την άπορρόφησιν τοΟ Β. 'Αντιθέτως ύπερβολϊ
κόν άοβέστωμα ήμπορεί νά διορθωθf1 έάν προ· 
σθέσωμεν Β. 

Ή άναγκαιότης τf1ς τι:αρουσ(ας έπαρκοΟς Β 

ε(ς πλε!στας καλλιερyειας έδημιούργησε τό ζή 
τημα δτι δέν πρέπει νά · έπιζητείται δ καθαρι· 

σμός των χημικων λιπασμάτων άπό τοΟ Β, τό 

όποiον περιέχουν ε[ς χρήσιμον ποσότητα. 
Έκ πειραμάτων γενομένων έπι φύτρων βάμ

βακος άπεδειχθη δτι τό Β αόξάνει τό pH των 

χυμων των φυτων. 'Εκτός tf\ς μεταβολf\ς αότ 
ή lλλειψις . Β αόξάνει την ε(c;; ύδατάνθρακας πι 
ριεκτικότητα αότων. 'Οπωροσάκχαρον, το 
όποιου ή παρουσ(α δέν έξεδηλώθη ε[ς τά !χον· 
τσ Β φυτά, ένεψανιζετο έντατικως εις τά ύπο• 

φέροντα lλλειψιν Β. Ή στέρησις · Β προκαλεi 
αΟξησιν τοΟ άμμωνιακοο άζώτου ε[ς βάρος τοΟ 
νιτρικοΟ. ΕΤναι οϋτω φανερόν δτι άνευ έπαρ· 
κοΟς Β προκύπτουν διαταραχαι ε!ς τόν μετα· 
βολισμόν, περιλαμβάνουσα& έλάττωσιν τf1ς όξει· 
δώσεως των σακχάρων, έλάττωσιν τf1ς άμινώ· 

σεως των παραγώγων των ύδατανθράκων και 

παρακώλυσιν παραγωγf1ς πρωτεϊνικων ένώσεων 

πρός σύστασιν ύγιοΟς πρωτοπλάσματος •). 
Τό ν(~ρον τflς Χιλf1ς ψα(νετα.ι δραστικώτε

ρον τοΟ συνθετικοΟ, λόγφ άκριβως παρουσιας 
Β και 1. Έδοκιμάσθη μέ έπιτuχ(αν ή προσθήκη 
των στοιχε(ων .τούτων , ε[ς τό συνθετικόν 
προϊόν. 

Ό συλβ(νης Άλσατ(ας περιέχει 0,2- 0,3 °/0 

Β και εΤναι λυσιτελέστερος τοΟ καθαρισμένου, 
ε[ς τ~ν όποίον ή1 περιεκτιi<ότης ύποβιβάζεται 
ε[ς 0,02 °/.. . 

~Ανάλογοι σκέψεις έγέ vοντο διά . ψωσφορι~ά 
λιττάσμ~τα. , , ' ·· ' . 

Ε[ς . τήν ttpόσφατον και έκτεταμέν.ην έργα· 
σιαν, διά τήν σημασιαν τοΟ Β ε[ς τήν καλλιέρ
γειαν. παρουσιάζεται δυστυχω.~ ώς '~iιt'τό πλεί· 
στον μια σημαντική !λλειψις. 

οι πεpισσό~εροι τ~ν _έρευνητων . παρέλειψαν 
vά παραθέσουν τήν δλικήν και εις διαλυτόν Β 
περιεκτικότητα των έδαφω:ν, έπι των όποιων 
έπειραμα τ!σθησαν. · Τοιουτοτρόπως παρατηροΟν· 
ται μεγάλαι άποκλiσι,ις ε[ς τά ποσά τοΟ ε[σα· 

· χθέντος Β, άποκλισεις μη συνάδουσαι τίρός τά 
γενικως στενά δρια μεταξό ώφελιμου κccι βλα· 
βερδ:ς ποσότητος . Β. 

Εις τόν τόπον μας, δπου τό θέμα παραμt· 
νει άκόμη άνέπαψον, έλπ-tζομεν δτι έξ αότflς 

ταύτης τf1ς άρχflς αt σχετικαι μελέτάι θά γ(

νουν μέ δλην τήν άπαιτουμένην, διά χρήσιμα 
δεδομένα, συστημα~ικότητα. 

. 3) C. Η. Waldleigh 1939. 

ΠΑΡΟΡΑΜΑΤΑ 

Εtς τήν μελέτην · • 'Ε1t(δραc:7ις μεγάλων δόσεων 
tνσοuλ(νη~ έ1tl της d:νταλλαγi;ς το& uροστ·aφuλικοG 
όξέος» τήv δημοοιεuθεϊσαν εtς τό φύλλον 7-12 τοG 
6ου τόμου, έγένοντο τά κάτωθι τuπqγραφικά λάθη ; 

1) εις τήν σελ . 48, στ(χος 18 έκ τ4>ν κάτω, d:ντi 
Cο-καρβοξuλάση νά γραφfi cκαρβοξuλάση~. 

2) Ε.ίς τήν σελ. 49, στ(χος 7 έκ των κάτω, άντί 
NaHCO:ί ' νά ypα1pfi cNaHS03». 


